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Vazeny zékazniku,
dékujeme, Ze jste si vybral TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL.

DULEZITE BEZPECNOSTNI UPOZORNEN(
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

Tento pfistroj je slozZity elektromechanicky spotfebi¢, vénujte prosim pozornost témto pokyn(im:

Zdravy zpisob fritovani je zaloZen na principu cirkulace horkého vzduchu, ktery nevyZaduje zadné
nebo velmi malé mnozstvi pouziti oleje. Nevkladejte potraviny s pfilis vysokym obsahem tuku, ani
do vyjimatelného koSe nepfidavejte Zadné tekutiny nebo olej.

Nevkladejte vétsi mnoZstvi potravin, nez je doporucené mnozstvi. Potraviny neumistujte blize nez
2 cm pod horni okraj vyjimatelného kose.

Spotiebi¢ neni vhodny pro piipravu tekutych pokrmi jako jsou polévky, omacky nebo dusena
masa.

Nepouzivejte spotfebic v prili$ teplém, prasném nebo vlhkém prostredi.

Spotiehi€ neni urCen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového
ovladani.

PFi pouziti spotrebice v blizkosti déti je nutna zvySend opatrnost. Nedoporucuje se, aby déti
samostatné pouzivaly spotrebi¢ bez dozoru dospélé osoby.

Pokud je spotfebic v provozu, nezakryvejte pfivod ani odvod vzduchu.

Nenechavejte spotfebit bez dozoru, pokud je zapnuty, popfipadé zapojeny do zasuvky
elektrického napéti. Po pouziti vzdy odpojte spotfebic od elektrické sité.

Ihned odpojte spotrebi¢, pokud z néj vychazi tmavy kouf.

Do zahfatého vyjimatelného koSe nenalévejte studenou vodu.

Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody, ani jej neoplachujte pod tekouci vodou.

Pokud je spotfebi¢ pouzivan nespravng, nebo pro profesionalni a poloprofesiondlni Gcely,
pfipadné pokud se nepouzivé podle pokyni v uZivatelském manudly, stava se zaruka neplatnou.
Pred cisténim odpojte kabel ze zdsuvky a nechte spotiebi¢ vychladnout.

Pouzivejte pouze originalni TESLA pfisluSenstvi, které je uréeno k tomuto modelu.

Nepokousejte se sami spotiebi opravit, jinak se zaruka stava neplatnou.

Provadét opravy a jinak zasahovat do spotiebiCe je opravnéno pouze autorizované servisni
stredisko TESLA.

Vyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za $kody zplisobené provozem spotiebice jako
napf. poranéni, opareni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

& POZOR, HORKY POVRCH

Nepokladejte spotfebic na hoflavy povrch, varnou desku nebo do blizkosti hoflavych materiald!

Je-li spotrebic v provozu, teplota pfistupnych povrchi mize byt vy$si. Nedotykejte se zahiatého
povrchuy, jinak mize dojit k popaleni.

Béhem smazeni horkym vzduchem se horka péra uvolfiuje pfes vystupni otvory pro vzduch.

Po vysunuti vyjimatelného koSe ze spotrebice dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k opareni
horkou pérou, ktera se uvolfiuje z potravin.



e Kvyjmuti a pfenaseni zahfatého vyjimatelného kose pouZivejte vyhradné rukojet vyjimatelného
kose. Zahraté vyjimatelné ¢asti spotrebice odkladejte pouze na tepluvzdorné povrchy.
e Nehybejte s horkym spotfebicem, mlizete se popalit horkym jidlem, olejem nebo kapalinou.

DULEZITE INFORMACE O NAPAJECIM KABELU

Pripojte napéjeci kabel pfimo pouze do uzemnéné elektrické zasuvky, nepouzivejte prodluzovaci
kabel. Abyste snizili riziko tGrazu elektrickym proudem, nepokousejte se upravovat konektor kabelu
Zadnym zplisobem. Nikdy nedavejte spotiebi¢ na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrchd;
napajeci kabel nesmi byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti
zdrojti tepla nebo zlstat na ostrych hranach.

OVLADACI PANEL

Teplota/Cas: Horni ko$
Teplota/Cas: Prostfedni ko$
Teplota/Cas: Dolni ko$

Programy vareni

Nastaveni: Horni ko$

Nastaveni: Prostfedni ko$
Nastaveni: Dolni ko$

Synchronni nastaveni teploty/casu
9 Prepinani mezi kosi

10 Synchronni dokonceni vareni
11  ZvySeni teploty

12 Zapnuti/Vypnuti osvétleni kose
13 ZvySeni délky vafeni

14 Snizeni teploty

15 Zapnuti/Zastaveni/Vypnuti spotiebice
16 Snizeni délky vareni

ONSOGIThAh WN=




PROGRAMY
HRANOLKY, KURE, P1ZZA, KURECI KRIDLA/STEHNA, RYBA, ZELENINA, STEAK, SLANINA, DEZERT,
ROZMRAZOVANI, SUSENI, OBLIBENY PROGRAM

PRIPRAVA PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrante v§echny obaly a reklamni nalepky, véetné kryci félie na ovladacim panelu.

Umistéte spotiebiC na stabilni vodorovnou plochu. Nepokladejte spotfebi¢ na povrchy, které
nejsou odolné vici teplu. Zajistéte dostatecny volny prostor na v§ech stranach (nejméné 20 cm
po stranach a 50 cm nahofe).

Vyjméte opatrné vSechny tfi koSe z fritézy.

Vytfete spotfebi¢ mékkym navihéenym hadiikem a dikladné jej vysuste.

Ujistéte se, Ze napajeci kabel ma dostatecnou délku k sitové zasuvce.

Pecici rost uvniti vyjimatelného koSe je perforovany, aby umoznil proudéni vzduchu a Ize jej
pouzit pro vétSinu potravin.

Potraviny mlZete umistit pfimo na rost bez pouziti félie nebo papirové formy na peceni. P
peceni mlzete pouzit origindlni papirovou formu, zapékaci formu nebo plech na peceni TESLA, k
zakoupeni v e-shopu TESLA.

Pokud vyuZijete pfi vafeni papirovou formu, ujistéte se, Ze je v koSi spotfebice vzdy zatizena
potravinami a nedotyka se topného télesa.

Pro horni (5) nebo prostfedni (6) ko$ je mozné vybrat kterykoliv program. Programy pro tyto kose
umoznuji maximalni teplotu 200 °C. Pro spodni kos$ (7) je mozné vybrat pouze programy ,Pizza“ a
,Steak” s moznosti nastaveni teploty 200 az 300 °C.

OBSLUHA SPOTREBICE

e  Vlozte rost do horniho a prostiedniho vyjimatelného koSe a poté vloZte koSe do spotiebice.
e  Spotfebi¢ nebude fungovat, dokud nebudou vSechny tfi koSe zcela uzavieny.

e  Pripojte spotfebi¢ do elektrické zasuvky a stisknéte ikonu Zapnuto/Vypnuto (15).

e Stisknutim ikony (5), (6) nebo (7) zvolte kos, ktery chcete nastavit pro vafeni. Do kose vloZte

potraviny a ujistéte se, ze jsou rovnomeérné rozlozeny.

Stisknutim ikony programu (4) zvolte pozadovany program a na displeji se zobrazi pfednastavena
teplota a Cas.

Stisknutim ikony (11) a (14) mlzete nastavit pozadovanou teplotu a stisknutim ikony (13) a (16)
délku vareni.

Pro nastaveni druhého kose postupuijte stejnym zpisobem. Stisknéte ikonu (5), (6) nebo (7) pro
vybér druhého koSe, vlozte do koSe potraviny, vyberte pozadovany program a nastavte teplotu

a délku vareni.

Pro nastaveni kteréhokoliv v poradi tetiho kose stisknéte nejdfive ikonu Pfepinani mezi kosi (9) a
poté ikonu kose (5), (6) nebo (7). Vlozte do koSe potraviny, vyberte poZzadovany program

a nastavte teplotu a délku vareni.

Po nastaveni stisknéte ikonu (15) pro spusténi vareni.



SYNCHRONNI NASTAVENI (SYNC COOK)

Pro pfipravu potravin se stejnym nastavenim Teploty a Délky vafeni pro Horni a Prostiedni kos.
Stisknéte ikonu Horniho (5) nebo Prostfedniho (6) kose a poté stisknéte ikonu SYNC COOK (8), ikony
horniho (5) a prostfedniho (6) kose budou na displeji blikat soucasné. Stisknutim ikony programu (4)
zvolte pozadovany program, nastavte pozZadovanou teplotu nebo délku vareni a stisknéte ikonu (15)
pro spusténi vareni.

SYNCHRONNi DOKONCENi VARENI (SYNC FINISH)

Chcete-li nastavit programy pro kterékoliv koSe s rozdilnou délkou vareni na stejny ¢as dokonceni. Po
nastaveni v pofadi druhého, nebo tfetiho kose stisknéte ikonu SYNC FINISH (10), ikona zacne blikat, a
stisknéte ikonu (15) pro spusténi vareni. Potraviny ve v§ech kosich budou dokonceny ve stejny Cas.

PRIPOMENUTI PROTREPANI POTRAVIN

Priblizné v poloviné délky vareni budete upozornéni na moznost protrepani potravin. Ozve se zvukovy
signal a na displeji kose (horni, prostfedni nebo dolni) se zobrazi TURN. Vyjméte kos$ a opatrné
protfepejte nebo otoCte potraviny pomoci klesti nebo obracecky. Nasledné zasunte koS zpét do
spotrebice, aby se vafeni automaticky obnovilo. Pokud ko$ nevyjmete, bude vareni pokracovat. Tato
funkce neni aktivni u programi ,Pizza", ,Zelenina®, ,Dezert”, ,Rozmrazovani* a ,Suseni”.

ZASTAVENI/ZRUSENI VARENI

Stisknutim ikony (15) zastavite vareni, dal$im stisknutim ikony (15) obnovite vafeni. Vyjmutim kose ze
spotiebiCe béhem vareni se vafeni zastavi. Vracenim koSe do spotfebice se vareni automaticky
obnovi. Pokud potiebujete zménit program, stisknéte ikonu (15) pro zastaveni vafeni, ndsledné
stisknéte ikonu kose (5), (6) nebo (7), u kterého potiebujete zménit program. Stisknutim ikony (4)
vyberte novy program, nastavte teplotu a délku vareni a stisknutim ikony (15) spustite novy program
vafeni.

VYPNUTI SPOTREBICE

Stisknutim a podrZenim ikony napéjeni (15) na dvé sekundy vypnete spotfebié. Pokud jej nepouZivéte,
odpojte jej ze zasuvky. Pokud zapnete spotiebiC a nespustite zadny program, spotfebi¢ se po chvili
automaticky vypne.

OBLIBENY PROGRAM

Po zapnuti fritézy stisknéte ikonu Horniho (5) nebo Prostifedniho (6) kose, stisknéte ikonu oblibeného
programu (4) a nastavte pozadovanou teplotu a délku vareni. Stisknéte a podrzte ikonu Oblibeného
programu na pfiblizné 3 sekundy. VaSe nastavené hodnoty budou uloZeny do paméti spotiebice jako
vas vlastni program. Nastaveni oblibeného programu ziistane ulozeno v paméti i po odpojeni
napajeciho kabelu ze zasuvky.

Ochrana proti prehrati
Pokud se spotiebiC prehreje, automaticky se vypne. Pfed dal§im pouzitim nechte spotiebi¢
vychladnout.

VAROVANI

e Pfivyjimani koSe béhem/po vafeni bud'te vzdy opatrni, mize unikat horka para.

e Vyjimatelny ko$ a jidlo budou horké, nedotykejte se horkych povrchd.

e Nepouzivejte ostré nebo kovové nacini, které mize poskrabat nepfilnavy povrch.

e Neobracejte ko$ vzhiru nohama, protoze prebytecny olej, ktery se nashromazdil na dné kose,
vytece na potraviny.



TIPY NA VARENI

e  Predehfati spotiebice pfed pridanim jidla obecné zajisti nejlepsi vysledky vareni. Zvolte program,
prodluzte délku vafeni o 3 az 5 minut déle a spustte jej. Po této dobé vloZte potraviny do
vyjimatelné nadoby. Pfi vafeni vice davek za sebou predehfejte pouze prvni davku.

e  Protfepanim nebo otoCenim jidla v poloviné doby vareni dosahnete rovnomérného opeceni.
Protfepani vétSinou vyzaduji menSi jidla, ktera jsou naskladana, jako napfiklad hranolky nebo
nugetky.

e ZajiSténim lepsi cirkulace horkého vzduchu dosahnete lepsich vysledki vareni. Nepfepliujte
proto vyjimatelnou nadobu jidlem a v pfipadé potieby protfepte potraviny.

e Neékolik minut pred uplynutim doby vareni zkontrolujte jidlo, zdali je dostate¢né propeceno
a v pripadé potreby jej varte déle.

e Ujistéte se, Ze maso dosdhlo bezpecné teploty pro tepelnou UGpravu potravin.

e  Horkovzdu$na fritéza funguje podobné jako trouba na pecent; postupujte podle pokynii pro
pfipravu pokrmu na obalu nebo v receptu pro pecici trouby.

e  MenSi kousky jidla obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu vareni nez vétsi kousky.

e Hranolky z ¢erstvych brambor nechte namocené 15 minut ve vodg, aby se pfed smazenim
odstranil Skrob. Poté hranolky osuste a smichejte s 1 Izici oleje, aby byly kiupavéjsi.

e  Pro ziskani kiupavéjsiho povrchu, doporucujeme postfikat/promichat potraviny klasickym stolnim
olejem.

e  Chcete-li potraviny pouze ohfat, nastavte teplotu na 150 °C po dobu az 10 minut.

e  Pokud chcete upéct kolac, smazit kiehké ingredience nebo plnéné ingredience, vlozte
do vyjimatelného kosSe zapékaci formu nebo pekac.

CISTENI A UDRZBA
Nikdy neponofujte kabel, zastrcku nebo spotiebi¢ do vody nebo jiné tekutiny.

e  Vycistéte spotrebic¢ po kazdém pouziti.

e  Pred CiSténim odpojte spotfebic ze zasuvky a nechte zcela vychladnout.

e Spotiebi¢ doporucujeme ¢istit ihned po jeho vychladnuti, nez dojde k zaschnuti zbytkd potravin.

eV pfipadé zaspinéni topné spiraly, mGzete vychladnutou topnou spiralu otfit mokrym hadfikem
a nechat ji vyschnout pro dalSi pouziti spotiebice.

e  Zakladnu spotfebice a vnéjsi ¢ésti otrete vlhkym hadrikem.

e  Vyjimatelné soucasti, které jsou urceny pro styk s potravinami, je mozné umyvat
v mycce na nadobi, ale presto doporuc¢ujeme ruéni myti z divodu del$i ochrany (trvanlivosti)
nepfilnavého povrchu.

e  Chcete-li co nejdéle zachovat nepfilnavou vrstvu, nepouzivejte ostré nebo kovové predméty,
abrazivni Cistici materialy nebo hrubé houbicky a draténky.

e Omyjte tyto dily pod teplou tekouci vodou s pfidavkem neutrélniho kuchyiského saponétu
a jemnou houbi¢kou. Poté je oplachnéte Cistou vodou, fadné otiete dosucha a vratte zpét na své
misto.

e  Pokud na dné vyjimatelného koSe ulpivaji zbytky jidla, naplrite jej horkou vodou se saponatem,
nechte pdsobit 15 az 30 minut a poté umyjte jemnou houbickou.



ODSTRANOVAN{ PROBLEMU

Problém

Reseni

Spotfebi¢ nefunguje.

Zkontrolujte, Ze je spotrebic opravdu pfipojen k elektrické
siti.

Zasunte vnéjsi ko§ zcela do spotrebice.

Jidlo neni zcela uvarené.

Vlozte mensi davky potravin do vyjimatelného kose.
Pokud je ko$ pfeplnény, potraviny mohou byt nedovarené.

Zvyste teplotu nebo délku vareni.

Jidlo neni rovnomérné propecené.

Ingredience, které jsou naskladany na sebe nebo blizko
sebe, je tfeba béhem vareni protiepat nebo otodit.

Jidlo neni po smazeni kiupavé.

Postitkanim potravin malym mnozstvim oleje mlze zvysit
kfupavost.

Hranolky se dobre neuvafrily.

Pridejte mensi mnozstvi oleje, cca 15 ml. Pri pfipravé
hranolkii ze syrovych brambor nechte nevafené hranolky
namocené do vody po dobu 15 minut, aby se pred
smazenim odstranil Skrob. Pfed pfidanim malého mnozstvi
oleje je osuste.

Nakrajejte nevarené hranolky na prouzky o rozmérech
0,5cmx7cm.

Ze spotiebice vychazi bily kour.

Pfi prvnim pouziti mGze spotfebi¢ produkovat bily kout, to
je v poradku.

Ujistéte se, zZe vyjimatelné Casti a vnitfek spotiebiCe jsou
radné vycistény a nejsou mastné.

Vareni potravin, které obsahuji vy$si procento tuku nebo
tekutin, nebo zmrazenych vyrobkd, zplsobi vylu¢ovani tuku
nebo tekutin, které mohou vytvorit bily kouf. To je normalni
a nemélo by to ovlivnit vareni. S vyjimatelnymi ¢astmi
manipulujte opatrné.

TECHNICKA PODPORA

Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu.

SPOTREBNI MATERIAL A PRISLUSENSTVI
Spotrebni material mizete zakoupit v oficidlnim obchodé znacky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNI OPRAVA

Pro zarucni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.



http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

Zaruka se NEVZTAHUJE na:

e pouziti spotiebice k jinym Gceldm,

e  bézné opotiebeni,

e nedodrzeni ,Dllezitych bezpe¢nostnich pokynd“ uvedenych v uzivatelském manualy,

o elektromechanické nebo mechanické poskozeni zplisobené nevhodnym pouzitim,

e $kodu zplisobenou pfirodnim Zivlem jako je voda, ohen, statickd elektfina, prepéti atd.,
e $kodu zplisobenou neodbornym a neopravnénym zasahem do spotfebice,

e necitelné sériové Cislo spotiebice.

PROHLASENI 0 SHODE

My, TESLA Electronics LTD, prohlaSujeme, Ze tento spotfebic je v souladu se zékladnimi pozadavky
a dal$imi pfislu$nymi ustanovenimi norem a pfedpist relevantnich pro dany typ spotiebice.

C E Tento produkt spliiuje pozadavky Evropské Unie.

Informujte se prosim o mistnim systému separovaného sbéru elektrickych

a elektronickych vyrobkl. Postupujte prosim podle mistnich predpist a staré

vyrobky nelikvidujte v béZném doméacim odpadu. Spravna likvidace starého

produktu pomaha predejit potencialnim negativnim dGsledkim pro Zivotni
] prostiedi a lidské zdravi.

Vzhledem k tomu, ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na Upravu uzivatelského
manudlu. Aktualni verzi tohoto uzivatelského manudlu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu
u tohoto modelu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


http://www.tesla-electronics.eu/

Sehr geehrter Kunde,
vielen Dank, dass Sie sich fiir TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL entschieden haben.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
DIESES PRODUKT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT BESTIMMT.

Dieses Gerat ist ein komplexes elektromechanisches Gerit, bitte beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Die gesunde Art des Frittierens basiert auf dem Prinzip der HeiBluftzirkulation, die kein oder nur
eine sehr geringe Menge Ol erfordert. Legen Sie keine Lebensmittel mit zu hohem Fettgehalt ein
und geben Sie weder Fliissigkeiten noch Ol in den herausnehmbaren Korb.

Legen Sie keine groRere Menge an Lebensmitteln ein als die empfohlene Menge. Platzieren Sie
die Lebensmittel nicht naher als 2 cm unter dem oberen Rand des herausnehmbaren Korbs.

Das Gerdt ist nicht geeignet fiir die Zubereitung von fliissigen Speisen wie Suppen, SoRen oder
Schmorgerichten.

Verwenden Sie das Gerat nicht in einer zu warmen, staubigen oder feuchten Umgebung.

Das Gerdt ist nicht fiir den Betrieb mit einem externen Timer oder einer separaten Fernbedienung
bestimmt.

Bei der Verwendung des Geréts in der Nahe von Kindern ist erhohte Vorsicht geboten. Es wird
nicht empfohlen, dass Kinder das Gerdt ohne Aufsicht einer erwachsenen Person selbststandig
benutzen.

Wenn das Gerét in Betrieb ist, decken Sie weder den Lufteinlass noch den Luftauslass ab.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet oder an das Stromnetz
angeschlossen ist. Trennen Sie das Gerat nach der Verwendung immer vom Stromnetz.

Trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz, wenn dunkler Rauch austritt.

GieRen Sie kein kaltes Wasser in den erhitzten herausnehmbaren Korb.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein und spiilen Sie es nicht unter flieBendem Wasser
ab.

Wenn das Gerat unsachgemaB oder fiir professionelle bzw. halbprofessionelle Zwecke verwendet
wird oder nicht gemaf den Anweisungen in der Bedienungsanleitung benutzt wird, wird die
Garantie ungiiltig.

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét abkiihlen.
Verwenden Sie nur originales TESLA-Zubehdr, das fiir dieses Modell bestimmt ist.

Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu reparieren, andernfalls wird die Garantie ungiiltig.
Reparaturen und sonstige Eingriffe am Gerét diirfen nur von einem autorisierten TESLA-
Servicezentrum durchgefiihrt werden.

Der Hersteller und der Importeur in die Europdische Union haften nicht fiir Schaden, die durch den
Betrieb des Gerdts verursacht werden, wie z. B. Verletzungen, Verbriihungen, Brand,
Beschadigung anderer Gegenstande usw.

& ACHTUNG, HEISSE OBERFLACHE

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine brennbare Oberfldche, eine Kochplatte oder in die Ndhe von



brennbaren Materialien!

e Istdas Gerat in Betrieb, kann die Temperatur der zuganglichen Oberflachen hoher sein. Beriihren
Sie nicht die erhitzte Oberflache, andernfalls kann es zu Verbrennungen kommen.

Wahrend des HeiBluftfrittierens wird heiBer Dampf durch die Luftauslassoffnungen abgegeben.
Seien Sie beim Herausziehen des herausnehmbaren Korbs aus dem Gerat besonders vorsichtig,
um Verbriihungen durch den heiRen Dampf zu vermeiden, der aus den Lebensmitteln austritt.

e  Verwenden Sie zum Herausnehmen und Tragen des erhitzten herausnehmbaren Korbs
ausschlieBlich den Griff des herausnehmbaren Korbs. Legen Sie erhitzte herausnehmbare Teile
des Gerdts nur auf hitzebestdndige Oberfldchen ab.

e Bewegen Sie das heile Gerit nicht, Sie kdnnen sich an heifen Speisen, Ol oder Fliissigkeit
verbrennen.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUM NETZKABEL

SchlieBen Sie das Netzkabel direkt nur an eine geerdete Steckdose an und verwenden Sie kein
Verlangerungskabel. Um das Risiko eines elektrischen Schlages zu verringern, versuchen Sie nicht,
den Stecker des Kabels in irgendeiner Weise zu verdndern. Stellen Sie das Gerat niemals auf oder in
die Ndhe von heiBen oder rutschigen Oberflachen; das Netzkabel darf sich niemals in der Nahe oder
im Kontakt mit heiBen Teilen des Geréts, in der Nahe von Warmequellen befinden oder auf scharfen
Kanten liegen.

BEDIENFELD

Temperatur/Zeit: Oberer Korb
Temperatur/Zeit: Mittlerer Korb
Temperatur/Zeit: Unterer Korb
Garprogramme

Einstellung: Oberer Korb
Einstellung: Mittlerer Korb
Einstellung: Unterer Korb
Synchrones Einstellen von Temperatur/Zeit
Umschalten zwischen den Kdrben
Synchrones Garende

Temperatur erhdhen
Korbbeleuchtung ein-/ausschalten
Garzeit erhohen

Temperatur senken

Gerat ein-/stoppen/ausschalten
Garzeit verringern
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PROGRAMME
POMMES FRITES, HAHNCHEN, PIZZA, HAHNCHENFLUGEL/-SCHENKEL, FISCH, GEMUSE, STEAK,
SPECK, DESSERT, AUFTAUEN, TROCKNEN, LIEBLINGSPROGRAMM

VORBEREITUNG VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Entfernen Sie alle Verpackungen und Werbeaufkleber, einschlieRlich der Schutzfolie auf dem
Bedienfeld.

Stellen Sie das Gerét auf eine stabile, waagerechte Flache. Stellen Sie das Gerat nicht auf
Oberfldchen, die nicht hitzebesténdig sind. Sorgen Sie fiir ausreichend freien Raum auf allen
Seiten (mindestens 20 cm seitlich und 50 cm oben).

Nehmen Sie vorsichtig alle drei Kérbe aus der Fritteuse heraus.

Wischen Sie das Gerat mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie es griindlich.
Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel ausreichend lang bis zur Steckdose reicht.

Der Grillrost im herausnehmbaren Korb ist perforiert, um die Luftzirkulation zu ermdglichen, und
kann fiir die meisten Lebensmittel verwendet werden.

Sie konnen die Lebensmittel direkt auf den Rost legen, ohne Folie oder Backpapierform zu
verwenden. Beim Backen konnen Sie die originale Papierform, eine Auflaufform oder ein
Backblech von TESLA verwenden, erhaltlich im TESLA E-Shop.

Wenn Sie beim Garen eine Papierform verwenden, stellen Sie sicher, dass sie im Korb des Gerats
immer mit Lebensmitteln beschwert ist und das Heizelement nicht beriihrt.

Fiir den oberen (5) oder mittleren (6) Korb kann jedes Programm ausgewahlt werden. Die Programme
fiir diese Korbe ermdglichen eine maximale Temperatur von 200 °C. Fiir den unteren Korb (7) kdnnen
nur die Programme ,Pizza" und ,Steak" mit einer Temperatureinstellung von 200 bis 300 °C
ausgewahlt werden.

BEDIENUNG DES GERATS

Setzen Sie den Rost in den oberen und mittleren herausnehmbaren Korb ein und schieben Sie
anschlieRend die Korbe in das Gerét.

Das Gerdt funktioniert nicht, solange nicht alle drei Korbe vollstdndig geschlossen sind.
SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an und driicken Sie das Symbol Ein/Aus (15).

Durch Driicken des Symbols (5), (6) oder (7) wéhlen Sie den Korb aus, den Sie zum Garen
einstellen mochten. Legen Sie die Lebensmittel in den Korb und stellen Sie sicher, dass sie
gleichmaRig verteilt sind.

Durch Driicken des Programmsymbols (4) wahlen Sie das gewiinschte Programm aus, und auf
dem Display werden die voreingestellte Temperatur und Zeit angezeigt.

Durch Driicken des Symbols (11) und (14) kdnnen Sie die gewlinschte Temperatur einstellen und
durch Driicken des Symbols (13) und (16) die Garzeit.

Fiir die Einstellung des zweiten Korbs gehen Sie auf die gleiche Weise vor. Driicken Sie das
Symbol (5), (6) oder (7), um den zweiten Korb auszuwahlen, legen Sie die Lebensmittel in den
Korb, wahlen Sie das gewiinschte Programm und stellen Sie Temperatur und Garzeit ein.

Fiir die Einstellung des dritten Korbs driicken Sie zuerst das Symbol Umschalten zwischen den
Korben (9) und anschlieBend das Korbsymbol (5), (6) oder (7). Legen Sie die Lebensmittel in den
Korb, wahlen Sie das gewiinschte Programm und stellen Sie Temperatur und Garzeit ein.

Nach der Einstellung driicken Sie das Symbol (15), um den Garvorgang zu starten.



SYNCHRONE EINSTELLUNG (SYNC COOK)

Zur Zubereitung von Speisen mit derselben Temperatur- und Garzeiteinstellung fiir den oberen und
mittleren Korb. Driicken Sie das Symbol des oberen (5) oder mittleren (6) Korbs und anschlieBend das
Symbol SYNC COOK (8); die Symbole des oberen (5) und mittleren (6) Korbs blinken gleichzeitig auf
dem Display. Durch Driicken des Programmsymbols (4) wahlen Sie das gewiinschte Programm, stellen
die gewiinschte Temperatur oder Garzeit ein und driicken das Symbol (15), um den Garvorgang zu
starten.

SYNCHRONES GARDEENDE (SYNC FINISH)

Um Programme fiir beliebige Korbe mit unterschiedlicher Garzeit auf denselben Endzeitpunkt
einzustellen. Nach der Einstellung des zweiten oder dritten Korbs driicken Sie das Symbol SYNC
FINISH (10), das Symbol beginnt zu blinken, und driicken Sie das Symbol (15), um den Garvorgang zu
starten. Die Speisen in allen Korben werden zur gleichen Zeit fertig.

ERINNERUNG ZUM SCHUTTELN DER LEBENSMITTEL

Ungefahr zur Halfte der Garzeit werden Sie auf die Mdglichkeit hingewiesen, die Lebensmittel zu
schiitteln. Es ertont ein Signalton und auf dem Display des Korbs (oberer, mittlerer oder unterer) wird
TURN angezeigt. Nehmen Sie den Korb heraus und schiitteln oder wenden Sie die Lebensmittel
vorsichtig mit einer Zange oder einem Pfannenwender. Schieben Sie anschlieBend den Korb wieder in
das Gerét, damit der Garvorgang automatisch fortgesetzt wird. Wenn Sie den Korb nicht
herausnehmen, wird der Garvorgang fortgesetzt. Diese Funktion ist bei den Programmen ,Pizza“,
,Gemiise”, ,Dessert”, ,Auftauen” und ,Trocknen” nicht aktiv.

STOPPEN/ABBRECHEN DES GARVORGANGS

Durch Driicken des Symbols (15) stoppen Sie den Garvorgang, durch erneutes Driicken des Symbols
(15) setzen Sie ihn fort. Wird der Korb wahrend des Garens aus dem Gerat herausgezogen, wird der
Garvorgang unterbrochen. Durch das Zuriicksetzen des Korbs in das Gerat wird der Garvorgang
automatisch fortgesetzt. Wenn Sie das Programm dndern miissen, driicken Sie das Symbol (15), um
den Garvorgang zu stoppen, driicken Sie anschlieBend das Korbsymbol (5), (6) oder (7), bei dem Sie
das Programm &ndern mdchten. Durch Driicken des Symbols (4) wahlen Sie ein neues Programm,
stellen Temperatur und Garzeit ein und starten durch Driicken des Symbols (15) das neue
Garprogramm.

AUSSCHALTEN DES GERATS

Durch Driicken und Halten des Netzsymbols (15) fiir zwei Sekunden schalten Sie das Gerét aus. Wenn
Sie das Gerat nicht verwenden, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Wenn Sie das Gerat
einschalten und kein Programm starten, schaltet sich das Gerat nach einer Weile automatisch aus.

LIEBLINGSPROGRAMM

Nach dem Einschalten der Fritteuse driicken Sie das Symbol des oberen (5) oder mittleren (6) Korbs,
driicken Sie das Symbol des Lieblingsprogramms (4) und stellen Sie die gewiinschte Temperatur und
Garzeit ein. Driicken und halten Sie das Symbol des Lieblingsprogramms etwa 3 Sekunden lang. lhre
eingestellten Werte werden im Speicher des Geréts als Ihr eigenes Programm gespeichert. Die
Einstellung des Lieblingsprogramms bleibt auch nach dem Abziehen des Netzkabels aus der
Steckdose im Speicher gespeichert.

Uberhitzungsschutz
Wenn das Gerét iiberhitzt, schaltet es sich automatisch aus. Lassen Sie das Gerat vor der weiteren
Verwendung abkiihlen.



WARNUNG

e  Seien Sie beim Herausnehmen des Korbs wahrend/nach dem Garen stets vorsichtig, es kann
heiBer Dampf entweichen.

e Der herausnehmbare Korb und die Speisen sind heiR, beriihren Sie keine heien Oberflachen.

e  Verwenden Sie keine scharfen oder metallischen Utensilien, die die Antihaftbeschichtung
zerkratzen konnen.

e Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, da iiberschiissiges Ol, das sich am Boden des Korbs
angesammelt hat, auf die Lebensmittel lduft.

TIPPS ZUM KOCHEN

e Das Vorheizen des Gerats vor dem Hinzufiigen der Speisen sorgt in der Regel fiir die besten
Garergebnisse. Wahlen Sie ein Programm, verlangern Sie die Garzeit um 3 bis 5 Minuten und
starten Sie es. Legen Sie nach dieser Zeit die Lebensmittel in den herausnehmbaren Behilter.
Beim Garen mehrerer Portionen hintereinander heizen Sie nur die erste Portion vor.

e Durch Schiitteln oder Wenden der Speisen zur Halfte der Garzeit erreichen Sie eine gleichmaBige
Braunung. Geschiittelt werden meist kleinere, aufgeschichtete Speisen wie z. B. Pommes frites
oder Nuggets.

e Durch eine bessere Zirkulation der heiRen Luft erzielen Sie bessere Garergebnisse. Uberfiillen Sie
daher den herausnehmbaren Behalter nicht mit Lebensmitteln und schiitteln Sie die Speisen bei
Bedarf.

o Uberpriifen Sie einige Minuten vor Ablauf der Garzeit, ob die Speisen ausreichend durchgegart
sind, und garen Sie sie bei Bedarf langer.

o  Stellen Sie sicher, dass das Fleisch eine sichere Kerntemperatur fiir die Warmebehandlung von
Lebensmitteln erreicht hat.

e Die HeiBluftfritteuse funktioniert dhnlich wie ein Backofen; befolgen Sie die Anweisungen zur
Zubereitung auf der Verpackung oder im Rezept fiir Backofen.

e  Kleinere Stiicke bendtigen in der Regel eine etwas kiirzere Garzeit als groRere Stiicke.

e Lassen Sie Pommes frites aus frischen Kartoffeln 15 Minuten in Wasser einweichen, um die
Starke vor dem Frittieren zu entfernen. Trocknen Sie die Pommes anschlieBend ab und mischen
Sie sie mit 1 Essloffel 0l, damit sie knuspriger werden.

e Fiir eine knusprigere Oberflache empfehlen wir, die Speisen mit herkdmmlichem Speisedl zu
bespriihen oder zu vermischen.

e Wenn Sie Speisen nur aufwarmen mdchten, stellen Sie die Temperatur auf 150 °C fiir bis zu 10
Minuten ein.

e Wenn Sie einen Kuchen backen, empfindliche Zutaten frittieren oder gefiillte Zutaten zubereiten
mochten, legen Sie eine Auflaufform oder einen Backbehdlter in den herausnehmbaren Korb.

REINIGUNG UND WARTUNG

Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das Geréat niemals in Wasser oder eine andere Fliissigkeit

ein.

e  Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

e  Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét vollstandig
abkiihlen.

e  Wir empfehlen, das Gerat sofort nach dem Abkiihlen zu reinigen, bevor Speisereste antrocknen.

e  Bei Verschmutzung der Heizspirale konnen Sie die abgekiihlte Heizspirale mit einem feuchten
Tuch abwischen und fiir die weitere Verwendung des Gerdts trocknen lassen.

e  Wischen Sie die Basis des Gerats und die AuRenteile mit einem feuchten Tuch ab.

e  Herausnehmbare Teile, die fiir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt sind, kdnnen in der



Spiilmaschine gereinigt werden, dennoch empfehlen wir Handwasche, um die
Antihaftbeschichtung langer zu schiitzen (Haltbarkeit).

e Um die Antihaftbeschichtung moglichst lange zu erhalten, verwenden Sie keine scharfen oder
metallischen Gegenstande, scheuernde Reinigungsmaterialien oder grobe Schwamme und

Drahtschwdmme.

e Reinigen Sie diese Teile unter warmem flieRendem Wasser mit einem neutralen
Kiichenreinigungsmittel und einem weichen Schwamm. Spiilen Sie sie anschlieBend mit klarem
Wasser ab, trocknen Sie sie griindlich und setzen Sie sie wieder an ihren Platz.

e  Wenn am Boden des herausnehmbaren Korbs Speisereste haften, fiillen Sie ihn mit heifem
Wasser und Reinigungsmittel, lassen Sie es 15 bis 30 Minuten einwirken und reinigen Sie ihn
anschliefend mit einem weichen Schwamm.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Losung

Das Gerét funktioniert nicht.

Uberpriifen Sie, ob das Gerét wirklich an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Schieben Sie den duBeren Korb vollstindig in das Gerat.

Die Speisen sind nicht
vollstandig gegart.

Geben Sie kleinere Mengen von Lebensmitteln in den
herausnehmbaren Korb. Wenn der Korb iiberfiillt ist, konnen die
Speisen unzureichend gegart sein.

Erhdhen Sie die Temperatur oder die Garzeit.

Die Speisen sind nicht
gleichmaBig durchgegart.

Zutaten, die iibereinander oder dicht beieinander liegen, sollten
wahrend des Garens geschiittelt oder gewendet werden.

Die Speisen sind nach dem
Frittieren nicht knusprig.

Das Bespriihen der Speisen mit einer kleinen Menge Ol kann die
Knusprigkeit erhhen.

Die Pommes frites sind nicht
gut gegart.

Fiigen Sie eine kleine Menge Ol hinzu, ca. 15 ml. Bei der
Zubereitung von Pommes frites aus rohen Kartoffeln lassen Sie
die ungegarten Pommes 15 Minuten in Wasser einweichen, um
die Stérke vor dem Frittieren zu entfernen. Trocknen Sie sie vor
dem Hinzufiigen einer kleinen Menge Ol ab.

Schneiden Sie die ungegarten Pommes in Streifen mit den
Malen 0,5 cm x 7 cm.

Aus dem Gerat tritt weiler
Rauch aus.

Beim ersten Gebrauch kann das Gerat weilen Rauch erzeugen,
das ist in Ordnung.

Stellen Sie sicher, dass die herausnehmbaren Teile und das
Innere des Geréats ordnungsgemal gereinigt und nicht fettig sind.

Das Garen von Lebensmitteln, die einen hoheren Anteil an Fett
oder Fliissigkeit enthalten, oder von gefrorenen Produkten fiihrt
zur Abgabe von Fett oder Fliissigkeiten, die weien Rauch
erzeugen konnen. Das ist normal und sollte das Garen nicht
beeintrachtigen. Gehen Sie vorsichtig mit den herausnehmbaren
Teilen um.




TECHNISCHER SUPPORT
Bendtigen Sie Beratung zur Einstellung und zum Betrieb des TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL?
Kontaktieren Sie uns: www.tesla-electronics.eu.

VERBRAUCHSMATERIAL UND ZUBEHOR
Verbrauchsmaterial konnen Sie im offiziellen Geschéaft der Marke TESLA erwerben
eshop.tesla-electronics.eu.

GARANTIEREPARATUR
Fiir eine Garantiereparatur wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das TESLA Produkt gekauft
haben.

Die Garantie erstreckt sich NICHT auf:

die Verwendung des Gerats zu anderen Zwecken,

normalen Verschleif3,

die Nichtbeachtung der ,Wichtigen Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung,

elektromechanische oder mechanische Schaden, die durch unsachgemaRe Verwendung

verursacht wurden,

e Schéden, die durch Naturereignisse wie Wasser, Feuer, statische Elektrizitat, Uberspannung usw.
verursacht wurden,

e Schéden, die durch einen unsachgeméaRen oder unbefugten Eingriff in das Gerdt verursacht
wurden,

e eine unleserliche Seriennummer des Gerats.

KONFORMITATSERKLARUNG

Wir, TESLA Electronics LTD, erkladren, dass dieses Gerat den grundlegenden Anforderungen und
weiteren einschlagigen Bestimmungen der Normen und Vorschriften entspricht, die fiir den jeweiligen
Geratetyp relevant sind.

C € Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der Europdischen Union.

Informieren Sie sich bitte liber das lokale System zur getrennten Sammlung von

Elektro- und Elektronikgeraten. Bitte befolgen Sie die ortlichen Vorschriften und

entsorgen Sie alte Produkte nicht im normalen Hausmiill. Die ordnungsgemafe

Entsorgung eines alten Produkts hilft, potenziellen negativen Auswirkungen auf
I die Umwelt und die menschliche Gesundheit vorzubeugen.

Da das Produkt weiterentwickelt und verbessert wird, behalten wir uns das Recht vor, die
Bedienungsanleitung zu dndern. Die aktuelle Version dieser Bedienungsanleitung finden Sie stets
unter www.tesla-electronics.eu bei diesem Modell.

Design und Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden, Druckfehler
vorbehalten.


http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/

Dear customer,
thank you for choosing TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL.

IMPORTANT SAFETY NOTICE
THIS PRODUCT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

This appliance is a complex electromechanical device, please pay attention to the following
instructions:

e Ahealthy way of frying is based on the principle of hot air circulation, which requires no or very
little oil. Do not insert foods with too high fat content, and do not add any liquids or oil into the
removable basket.

e Do notinsert a larger amount of food than the recommended quantity. Do not place food closer
than 2 cm below the upper edge of the removable basket.

e The appliance is not suitable for preparing liquid dishes such as soups, sauces or stewed meats.

e Do not use the appliance in an excessively warm, dusty or humid environment.

e The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote
control.

e  When using the appliance near children, increased caution is necessary. It is not recommended
that children use the appliance independently without adult supervision.

e Do not cover the air inlet or outlet when the appliance is in operation.

e Do not leave the appliance unattended when it is switched on or plugged into the electrical outlet.
Always disconnect the appliance from the electrical supply after use.

e Immediately disconnect the appliance if dark smoke is coming out of it.

e Do not pour cold water into the heated removable basket.

e  Never immerse the appliance in water or rinse it under running water.

e If the appliance is used improperly, or for professional and semi-professional purposes, or if it is
not used according to the instructions in the user manual, the warranty becomes void.

e  Before cleaning, unplug the cord from the outlet and allow the appliance to cool down.

e  Use only original TESLA accessories intended for this model.

e Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the warranty becomes void.

e  Repairs and any other interventions in the appliance may only be carried out by an authorized
TESLA service center.

e The manufacturer and the importer into the European Union are not liable for damages caused by
the operation of the appliance such as injury, scalding, fire, damage to other items, etc.

& CAUTION, HOT SURFACE

e Do not place the appliance on a flammable surface, hob, or near flammable materials!

e If the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces may be higher. Do not
touch the heated surface, otherwise burns may occur.
During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
When removing the removable basket from the appliance, exercise increased caution to avoid
scalding from the hot steam released from the food.



e Toremove and carry the heated removable basket, use only the handle of the removable basket.
Place heated removable parts of the appliance only on heat-resistant surfaces.
e Do not move the hot appliance, you may be burned by hot food, oil or liquid.

IMPORTANT INFORMATION ABOUT THE POWER CORD

Connect the power cord directly only to a grounded electrical outlet, do not use an extension cord. To
reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the plug in any way. Never place the
appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be near or in contact with hot
parts of the appliance, near heat sources, or remain on sharp edges.

CONTROL PANEL

Temperature/Time: Upper basket
Temperature/Time: Middle basket
Temperature/Time: Lower basket
Cooking programs

Settings: Upper basket

Settings: Middle basket

Settings: Lower basket
Synchronized temperature/time setting
9  Switching between baskets

10 Synchronized cooking completion
11 Increase temperature

12 Basket light On/Off

13 Increase cooking time

14 Decrease temperature

15 On/Start/Stop/Off the appliance
16 Decrease cooking time

ONSOGThA WN=




PROGRAMS
FRIES, CHICKEN, PIZZA, CHICKEN WINGS/DRUMSTICKS, FISH, VEGETABLES, STEAK, BACON,
DESSERT, DEFROST, DEHYDRATE, FAVORITE PROGRAM

PREPARATION BEFORE FIRST USE

e  Remove all packaging and promotional stickers, including the protective film on the control
panel.

e  Place the appliance on a stable horizontal surface. Do not place the appliance on surfaces that

are not heat-resistant. Ensure sufficient free space on all sides (at least 20 cm on the sides and

50 cm above).

Carefully remove all three baskets from the fryer.

Wipe the appliance with a soft damp cloth and dry it thoroughly.

Make sure that the power cord is long enough to reach the mains outlet.

The baking rack inside the removable basket is perforated to allow air circulation and can be

used for most foods.

¢ You can place food directly on the rack without using foil or a paper baking mold. When baking,
you can use the original TESLA paper mold, baking dish or baking tray, available for purchase in
the TESLA e-shop.

e If you use a paper mold during cooking, make sure it is always weighed down with food inside the
basket and does not touch the heating element.

For the upper (5) or middle (6) basket, any program can be selected. Programs for these baskets allow
a maximum temperature of 200 °C. For the lower basket (7), only the “Pizza” and “Steak” programs
can be selected with a temperature setting option from 200 to 300 °C.

OPERATION OF THE APPLIANCE

e Insert the rack into the upper and middle removable basket and then insert the baskets into the
appliance.

e  The appliance will not operate until all three baskets are completely closed.

e Connect the appliance to the electrical outlet and press the On/Off icon (15).

e By pressingicon (5), (6) or (7), select the basket you want to set for cooking. Place the food into
the basket and make sure it is evenly distributed.

e By pressing the program icon (4), select the desired program and the preset temperature and
time will be displayed.

e By pressingicons (11) and (14), you can set the desired temperature and by pressing icons (13)
and (16), the cooking time.

e To set the second basket, proceed in the same way. Press icon (5), (6) or (7) to select the second
basket, place the food into the basket, select the desired program and set the temperature and
cooking time.

e  To set whichever basket is third in order, first press the Switching between baskets icon (9) and
then the basket icon (5), (6) or (7). Place the food into the basket, select the desired program and
set the temperature and cooking time.

e After setting, press icon (15) to start cooking.



SYNCHRONIZED SETTING (SYNC COOK)

For preparing food with the same Temperature and Cooking Time settings for the Upper and Middle
basket. Press the Upper (5) or Middle (6) basket icon and then press the SYNC COOK icon (8); the
Upper (5) and Middle (6) basket icons will flash simultaneously on the display. Press the program icon
(4) to select the desired program, set the desired temperature or cooking time, and press icon (15) to
start cooking.

SYNCHRONIZED COOKING COMPLETION (SYNC FINISH)

To set programs for any baskets with different cooking times to finish at the same time. After setting
the second or third basket in order, press the SYNC FINISH icon (10), the icon will start flashing, and
press icon (15) to start cooking. Food in all baskets will be finished at the same time.

FOOD SHAKE REMINDER

Approximately halfway through the cooking time, you will be notified of the option to shake the food.
An audible signal will sound and TURN will appear on the basket display (upper, middle or lower).
Remove the basket and carefully shake or turn the food using tongs or a spatula. Then slide the
basket back into the appliance to automatically resume cooking. If you do not remove the basket,
cooking will continue. This function is not active for the “Pizza”, “Vegetables”, “Dessert”, “Defrost” and
“Dehydrate” programs.

STOP/CANCEL COOKING

Press icon (15) to stop cooking; press icon (15) again to resume cooking. Removing the basket from
the appliance during cooking will stop cooking. Returning the basket to the appliance will
automatically resume cooking. If you need to change the program, press icon (15) to stop cooking,
then press the basket icon (5), (6) or (7) for which you need to change the program. Press icon (4) to
select a new program, set the temperature and cooking time, and press icon (15) to start the new
cooking program.

TURNING OFF THE APPLIANCE

Press and hold the power icon (15) for two seconds to turn off the appliance. If not in use, unplug it
from the outlet. If you turn on the appliance and do not start any program, the appliance will
automatically turn off after a while.

FAVORITE PROGRAM

After turning on the fryer, press the Upper (5) or Middle (6) basket icon, press the favorite program
icon (4) and set the desired temperature and cooking time. Press and hold the Favorite program icon
for approximately 3 seconds. Your set values will be stored in the appliance memory as your own
program. The favorite program setting will remain stored in memory even after unplugging the power
cord from the outlet.

Overheating protection
If the appliance overheats, it will automatically turn off. Allow the appliance to cool down before using
it again.

WARNING

e Always be careful when removing the basket during/after cooking, hot steam may escape.

e  The removable basket and food will be hot, do not touch hot surfaces.

e Do not use sharp or metal utensils that may scratch the non-stick surface.

e Do not turn the basket upside down, as excess oil that has accumulated at the bottom of the
basket will spill onto the food.



COOKING TIPS

e  Preheating the appliance before adding food generally ensures the best cooking results. Select a
program, extend the cooking time by 3 to 5 minutes and start it. After this time, place the food
into the removable container. When cooking multiple batches in succession, preheat only the first
batch.

e Shaking or turning the food halfway through the cooking time ensures even browning. Smaller
foods that are stacked, such as fries or nuggets, usually require shaking.

e  Ensuring better hot air circulation will achieve better cooking results. Therefore, do not overfill
the removable container with food and shake the food if necessary.

e Afew minutes before the cooking time ends, check whether the food is sufficiently cooked and
cook longer if necessary.

e  Make sure that the meat has reached a safe temperature for heat treatment of food.

e The hot air fryer works similarly to a baking oven; follow the preparation instructions on the food
packaging or in recipes for baking ovens.

e Smaller pieces of food usually require a slightly shorter cooking time than larger pieces.

e  Soak fresh potato fries in water for 15 minutes to remove starch before frying. Then dry the fries
and mix them with 1 tablespoon of oil to make them crispier.

e To achieve a crispier surface, we recommend spraying/mixing the food with regular table oil.

e If you only want to reheat food, set the temperature to 150 °C for up to 10 minutes.

e If youwant to bake a cake, fry delicate ingredients or stuffed ingredients, place a baking dish or
pan into the removable basket.

CLEANING AND MAINTENANCE
Never immerse the cord, plug or appliance in water or any other liquid.

e  Clean the appliance after each use.

e  Before cleaning, unplug the appliance from the outlet and allow it to cool completely.

e  Werecommend cleaning the appliance immediately after it has cooled down, before food
residues dry.

e If the heating coil becomes dirty, you can wipe the cooled heating coil with a damp cloth and let it
dry before using the appliance again.

e  Wipe the base of the appliance and the outer parts with a damp cloth.

e  Removable parts that are intended for contact with food can be washed in the dishwasher, but we
still recommend hand washing for longer protection (durability) of the non-stick surface.

e To preserve the non-stick coating as long as possible, do not use sharp or metal objects, abrasive
cleaning materials or rough sponges and scouring pads.

e  Wash these parts under warm running water with the addition of a neutral dishwashing detergent
and a soft sponge. Then rinse them with clean water, wipe them thoroughly dry and return them
to their place.

e If food residues stick to the bottom of the removable basket, fill it with hot water and detergent,
let it soak for 15 to 30 minutes and then wash it with a soft sponge.



TROUBLESHOOTING

Problem

Solution

The appliance does not work.

Make sure that the appliance is properly connected to the
electrical supply.

Insert the outer basket fully into the appliance.

The food is not fully cooked.

Place smaller batches of food into the removable basket. If the
basket is overloaded, the food may be undercooked.

Increase the temperature or the cooking time.

The food is not evenly cooked.

Ingredients that are stacked on top of each other or close
together need to be shaken or turned during cooking.

The food is not crispy after
frying.

Spraying the food with a small amount of oil can increase
crispiness.

The fries did not cook properly.

Add a smaller amount of oil, approx. 15 ml. When preparing
fries from raw potatoes, soak the uncooked fries in water for
15 minutes to remove starch before frying. Dry them before
adding a small amount of oil.

Cut the uncooked fries into strips measuring 0.5 cm x 7 cm.

White smoke is coming out of
the appliance.

During first use, the appliance may produce white smoke; this
is normal.

Make sure that the removable parts and the interior of the
appliance are properly cleaned and free of grease.

Cooking foods that contain a higher percentage of fat or
liquids, or frozen products, will cause fat or liquids to be
released, which may create white smoke. This is normal and
should not affect cooking. Handle the removable parts with
care.

TECHNICAL SUPPORT

Do you need help with the setup and operation of TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL?
Contact us: www.tesla-electronics.eu.

CONSUMABLES AND ACCESSORIES
Consumables can be purchased in the official TESLA brand store at eshop.tesla-electronics.eu.

WARRANTY REPAIR

For warranty repair, contact the seller from whom you purchased the TESLA product.



http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

The warranty does NOT cover:

e use of the appliance for purposes other than intended,

e normal wear and tear,

o failure to follow the “Important Safety Instructions” stated in the user manual,

e electromechanical or mechanical damage caused by improper use,

e damage caused by natural events such as water, fire, static electricity, power surges, etc.,
e damage caused by unprofessional and unauthorized intervention in the appliance,

e anillegible serial number of the appliance.

DECLARATION OF CONFORMITY
We, TESLA Electronics LTD, declare that this appliance complies with the essential requirements and
other relevant provisions of the standards and regulations applicable to this type of appliance.

C E This product meets the requirements of the European Union.

Please inform yourself about the local system for the separate collection of

electrical and electronic products. Please follow local regulations and do not

dispose of old products with regular household waste. Proper disposal of an old

product helps prevent potential negative consequences for the environment and
I human health.

As the product is being developed and improved, we reserve the right to modify the user manual. The
current version of this user manual can always be found at www.tesla-electronics.eu for this model.

Design and specifications may be changed without prior notice, printing errors reserved.


http://www.tesla-electronics.eu/

Tisztelt vasarlonk,
koszonjiik, hogy a TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL késziiléket valasztotta.

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES
EZ A TERMEK KIZAROLAG HAZTARTASI HASZNALATRA KESZULT.

Ez a késziilék egy Osszetett elektromechanikus berendezés, kérjiik, forditson figyelmet az alabbi
utasitasokra:

Az egészséges siitési mdd a forrd levegd keringetésének elvén alapul, amely nem igényel olajat,
vagy csak nagyon kis mennyiség(i olaj hasznalatat teszi sziikségessé. Ne helyezzen be tdl magas
zsirtartalmu ételeket, és ne adjon semmilyen folyadékot vagy olajat a kivehetd kosarba.

Ne helyezzen be nagyobb mennyiség(i ételt a javasolt mennyiségnél. Az ételeket ne helyezze a
kivehetd kosar felsé peremétdl 2 cm-nél kozelebb.

A késziilék nem alkalmas folyékony ételek, példaul levesek, szdszok vagy parolt hdsok
elkészitésére.

Ne hasznalja a késziiléket tul meleg, poros vagy nedves kdrnyezetben.

A késziilék nem alkalmas kiils6 id6zitdvel vagy kiilonallé taviranyitéval torténdé mikodtetésre.

A késziilék gyermekek kozelében torténé hasznélata fokozott 6vatossdgot igényel. Nem ajanlott,
hogy gyermekek felnétt felligyelete nélkiil hasznaljak a késziiléket.

A késziilék mikodése kozben ne takarja le a leveg0 be- és kimeneti nyilasait.

Ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil, ha be van kapcsolva, illetve csatlakoztatva van az
elektromos hélézathoz. Hasznalat utdn mindig huzza ki a késziiléket az elektromos hélézatbdl.
Azonnal hiizza ki a késziiléket, ha sotét fiist tavozik bel6le.

A felmelegedett kivehetd kosérba ne ontson hideg vizet.

Soha ne meritse a késziiléket vizbe, és ne oblitse le folyd viz alatt.

Ha a késziiléket nem megfelel6en, illetve professziondlis vagy félprofessziondlis célokra
haszndljak, vagy nem a haszndélati Gtmutatéban foglaltak szerint alkalmazzék, a garancia
érvényét veszti.

Tisztitas el6tt hlizza ki a kdbelt a csatlakozdaljzathdl, és hagyja a késziiléket lehdilni.

Csak az adott modellhez késziilt eredeti TESLA tartozékokat hasznéljon.

Ne prébélja meg sajat maga megjavitani a késziiléket, kiilonben a garancia érvényét veszti.
Javitasokat és a késziiléken végzett egyéb beavatkozasokat kizarélag a TESLA hivatalos
szervizkdzpontja végezhet.

A gyart6 és az Eurdpai Unidba torténd importér nem vallal felel6sséget a késziilék
mikodtetésébdl eredd karokért, példaul sériilés, égési sériilés, tliz, egyéb sériilés, mas targyak
megrongalddasa stb. esetén.

& FIGYELEM, FORRO FELULET

Ne helyezze a késziiléket gydlékony feliiletre, f6z6lapra vagy gydlékony anyagok kdzelébe!

A késziilék miikodése kozben a hozzéaférhetd feliiletek hémérséklete magasabb lehet. Ne érintse
meg a felheviilt feliiletet, mert égési sériilést okozhat.

Forrd levegds siités kozben forré g6z tavozik a levegékimeneti nyilasokon keresztiil.



az ételekbdl felszabaduld forré g6z okozta leforrazast.

e Afelheviilt kivehetd kosar kivételéhez és athelyezéséhez kizardlag a kosar fogantydjat haszndlja.
A felheviilt kivehet6 alkatrészeket csak h6éllé feliiletre helyezze.

e Ne mozgassa a forr késziiléket, mert megégetheti magat a forr¢ étellel, olajjal vagy folyadékkal.

FONTOS INFORMACIOK A TAPKABELROL

A tapkabelt kdzvetleniil csak foldelt elektromos aljzathoz csatlakoztassa, ne hasznaljon hosszabbitot.
Az dramiités kockdzatanak csokkentése érdekében semmilyen médon ne prébélja meg médositani a
kabel csatlakozdjat. Soha ne helyezze a késziiléket forrd vagy cstszds feliiletre, illetve azok kozelébe;
a tapkabel soha ne legyen a késziilék forrd részei kdzelében vagy azokkal érintkezésben, héforrdsok
kozelében, és ne maradjon éles széleken.

VEZERLOPANEL

Hémérséklet/1d6: Felsé kosar

Hémérséklet/1d6: Kozépsé kosar

HOémérséklet/1dd: Alsé kosar

F6zési programok

Beéllitasok: Fels6 kosar

Bedllitasok: Kozépsé kosar

Bedllitasok: Als6 kosar

HOémérséklet/id6 szinkronizalt beallitasa

9 Valtas a kosarak kozott

10 Szinkronizalt f6zési befejezés

11 HOmérséklet novelése

12 Kosarvilagitas be-/kikapcsoldsa

13 Fo6zésiid6 novelése

14 HOmérséklet csokkentése

15 Akésziilék be-
/inditasa/ledllitasa/kikapcsolasa

16 Fo6zésiid6 csokkentése

oONSOGThA WN=




PROGRAMOK
HASABBURGONYA, CSIRKE, PIZZA, CSIRKESZARNY/COMB, HAL, ZOLDSEG, STEAK, SZALONNA,
DESSZERT, KIOLVASZTAS, SZARITAS, KEDVENC PROGRAM

ELOKESZITES AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

e Tévolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és reklammatricat, beleértve a vezérlépanelen lévd
védofoliat is.

e Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes feliiletre. Ne helyezze a késziiléket olyan feliiletre, amely

nem héallé. Biztositson elegendd szabad helyet minden oldalon (legalabb 20 cm oldalt és 50 cm

feldl).

Ovatosan vegye ki mindharom kosarat a frit6zbél.

Torolje at a késziiléket puha, enyhén nedves ruhaval, majd alaposan szaritsa meg.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a tapkabel elegendd hosszisagu az elektromos aljzat eléréséhez.

A kivehetd kosarban talalhatd siitéracs perforalt, hogy lehet6vé tegye a levegd dramlasat, és a

legtobb ételhez hasznalhaté.

o Az ételeket kozvetleniil a racsra helyezheti félia vagy siitépapir forma hasznélata nélkiil.
Siitéshez hasznalhat eredeti papirformat, siitéformat vagy TESLA siit6talcat, amely
megvasarolhat6 a TESLA e-shopban.

e  Haf6zés kdzben papirformat hasznal, gy6zédjon meg arrél, hogy az a késziilék kosaraban mindig
az étel silya alatt van, és nem érintkezik a flitéelemmel.

A fels6 (5) vagy kozéps6 (6) kosarhoz barmely program kivélaszthato. Ezeknél a kosarakndl a
programok maximalis hmérséklete 200 °C. Az alsé kosérhoz (7) csak a ,Pizza” és a ,Steak” program
valaszthatd, 200-300 °C kozotti hémérséklet-bedllitasi lehet6séggel.

A KESZULEK HASZNALATA

e  Helyezze be a racsot a fels§ és a kozépsé kivehetd kosarba, majd tegye be a kosarakat a
késziilékbe.

e  Akésziilék nem fog mikodni, amig mindhdrom kosar teljesen be nincs zarva.

e  Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos aljzathoz, és nyomja meg a Be/Ki (15) ikont.

e Az (5),(6) vagy (7) ikon megnyomdsaval vélassza ki azt a kosarat, amelyet a siitéshez be
szeretne allitani. Helyezze az ételeket a kosérba, és gy6z6djon meg arrdl, hogy egyenletesen
vannak elosztva.

e Aprogram ikon (4) megnyomasaval valassza ki a kivant programot, a kijelzon megjelenik az elére
bedllitott hémérséklet és id6.

e A(11) és (14) ikon megnyomasaval beallithatja a kivant hmérsékletet, a (13) és (16) ikon
megnyomasaval pedig a siitési id6 hosszat.

e A masodik kosar bedllitasahoz jarjon el ugyanigy. Nyomja meg az (5), (6) vagy (7) ikont a
masodik kosar kivalasztasdhoz, helyezze az ételeket a kosarba, valassza ki a kivant programot,
és dllitsa be a h6mérsékletet és a siitési id6t.

e  Aharmadik, barmely sorrendben kivélasztott kosar beallitdsahoz el6szor nyomja meg a Kosarak
kozétti véltas (9) ikont, majd a kosar (5), (6) vagy (7) ikonjat. Helyezze az ételeket a kosérba,
valassza ki a kivant programot, és allitsa be a hémérsékletet és a siitési idot.

e Abeallitasok utan nyomja meg a (15) ikont a siités elinditasahoz.



SZINKRONIZALT BEALLITAS (SYNC COOK)

Azonos hdmérséklet- és siitési id6 bedllitdsdhoz a fels6 és a kozépsé kosarhoz. Nyomja meg a Felsé
(5) vagy a Kozépsé (6) kosar ikont, majd nyomja meg a SYNC COOK (8) ikont, a fels (5) és a kozépsé
(6) kosar ikonja egyszerre villog a kijelzén. A program ikon (4) megnyomasaval vélassza ki a kivant
programot, dllitsa be a kivant hdmérsékletet vagy siitési id6t, majd nyomja meg a (15) ikont a siités
elinditdsahoz.

SZINKRONIZALT BEFEJEZES (SYNC FINISH)

Ha kiilonb0z4 siitési ideji programokat szeretne beallitani barmely kosarakhoz azonos befejezési
idével. A masodik vagy harmadik kosar beallitasa utan nyomja meg a SYNC FINISH (10) ikont, az ikon
villogni kezd, majd nyomja meg a (15) ikont a siités elinditdsdhoz. Az 6sszes kosérban Iévé étel
egyszerre késziil el.

AZ ETEL FELRAZASARA EMLEKEZTET(

A siitési id6 koriilbeliil felénél a késziilék figyelmezteti az étel felrdzasénak lehetdségére. Hangjelzés
hallhatd, és a kosar (fels6, kozépsé vagy alsd) kijelz6jén megjelenik a TURN felirat. Vegye ki a kosarat,
és Gvatosan razza fel vagy forditsa meg az ételt csipesszel vagy lapattal. Ezutan helyezze vissza a
kosarat a késziilékbe, hogy a siités automatikusan folytatddjon. Ha nem veszi ki a kosarat, a siités
folytatddik. Ez a funkcié nem aktiv a ,Pizza", ,Zoldség", ,Desszert”, ,Kiolvasztas" és ,Szaritas”
programoknal.

A SUTES MEGALLITASA/TORLESE

A (15) ikon megnyomadsaval a siités megall, a (15) ikon Gjbéli megnyomasaval a siités folytatodik. A
kosar kivétele a késziilékbdl siités kozben megallitja a siitést. A kosar visszahelyezésekor a siités
automatikusan folytatodik. Ha programot szeretne mddositani, nyomja meg a (15) ikont a siités
megdllitdsdhoz, majd nyomja meg annak a kosarnak az ikonjat (5), (6) vagy (7), amelynél médositani
szeretné a programot. A (4) ikon megnyomdsaval valasszon (j programot, éllitsa be a hGmérsékletet
és a siitési id6t, majd a (15) ikon megnyomdsaval inditsa el az Uj programot.

A KESZULEK KIKAPCSOLASA

A késziilék kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a bekapcsol6 ikont (15) két masodpercig. Ha nem
hasznalja, hizza ki a konnektorbdl. Ha bekapcsolja a késziiléket, és nem indit el programot, a
késziilék rovid id6 utan automatikusan kikapcsol.

KEDVENC PROGRAM

A frit6z bekapcsoldsa utan nyomja meg a Fels6 (5) vagy a Kozépsé (6) kosar ikont, majd nyomja meg
a kedvenc program (4) ikont, és éllitsa be a kivant hémérsékletet és siitési idét. Tartsa lenyomva a
Kedvenc program ikont koriilbeliil 3 méasodpercig. A beallitott értékek elmentésre keriilnek a késziilék
memoridjaba sajat programként. A kedvenc program beallitasa a tapkdabel kihdzéasa utan is megmarad
a memoridban.

Tilmelegedés elleni védelem
Ha a késziilék tilmelegszik, automatikusan kikapcsol. A kovetkez6 hasznalat el6tt hagyja a
késziiléket lehdilni.

FIGYELMEZTETES

e Akosér siités kozbeni/uténi kivételekor mindig legyen évatos, forr6 géz tdvozhat.

e Akivehet6 kosdr és az étel forrd lesz, ne érintse meg a forr6 feliileteket.

e Ne haszndljon éles vagy fém eszkozoket, amelyek megkarcolhatjak a tapaddsmentes feliiletet.
o Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat, mert a kosdr aljan dsszegyiilt felesleges olaj az ételre folyik.



FOZESI TIPPEK

e Akésziilék elémelegitése az étel hozzdadasa elétt 4ltaldban a legjobb siitési eredményt
biztositja. Valasszon programot, hosszabbitsa meg a siitési id6t 3-5 perccel, és inditsa el.
Ezutan helyezze az ételt a kivehetd edénybe. Tobb adag egymads utani készitésekor csak az elsd
adagot melegitse el6.

e Az étel félidében torténd felrdzdsaval vagy megforditasaval egyenletes pirulast érhet el. A
felrdzas altalaban a kisebb, egymésra halmozott ételeknél sziikséges, példaul hasabburgonya
vagy nugget esetén.

e  Aforro levegd jobb keringésének biztositaséaval jobb siitési eredményt érhet el. Ne toltse tdl a
kivehet6 edényt étellel, és sziikség esetén razza fel az ételeket.

e Asiitésiido lejarta el6tt néhany perccel ellendrizze, hogy az étel kell6en atsiilt-e, és sziikség
esetén siisse tovabb.

e  Gydzd4djon meg arrdl, hogy a hds elérte az élelmiszerek hékezeléséhez sziikséges biztonsagos
hémérsékletet.

e  Aforrélevegds fritdz hasonléan miikadik, mint egy siit6; kovesse a csomagoldson vagy a siitére
vonatkozd receptben talalhatd utasitdsokat.

e Akisebb ételdarabok éltalaban valamivel rovidebb siitési id6t igényelnek, mint a nagyobb
darabok.

e Afriss burgonydhol késziilt hasabburgonyat siités el6tt dztassa 15 percig vizben, hogy eltavolitsa
a keményit6t. Ezutan szdritsa meg, és keverje dssze 1 evékandl olajjal a ropog6sabb eredmény
érdekében.

e Ropogésabb feliilet eléréséhez javasoljuk, hogy permetezze be vagy keverje 6ssze az ételt
hagyomanyos étolajjal.

e Hacsak melegiteni szeretné az ételt, allitsa a hémérsékletet 150 °C-ra legfeljebb 10 percre.

e  Ha siiteményt szeretne siitni, torékeny vagy toltott hozzavaldkat késziteni, helyezzen siit6format
vagy tepsit a kivehet kosarba.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Soha ne meritse a kdbelt, a csatlakozddugét vagy a késziiléket vizbe vagy més folyadékba.

e  Tisztitsa meg a késziiléket minden hasznalat utan.

o  Tisztitas el6tt hiizza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihdilni.

e  Javasoljuk, hogy a késziiléket kozvetleniil a kih(ilés utan tisztitsa meg, miel6tt az ételmaradékok
raszaradnanak.

e Ha afiit6spiral beszennyezddik, a kihdilt f(itéspiralt nedves ruhaval torélheti 4t, majd hagyja
megszaradni a késziilék kovetkezd hasznélatdig.

e  Akésziilék alapjat és kiils6 részeit nedves ruhaval tordlje at.

e Az élelmiszerrel érintkezd, kivehetd alkatrészek mosogatdgépben is moshatok, ennek ellenére a
tapadasmentes bevonat hosszabb védelme (tartdssaga) érdekében kézi mosast javasolunk.

e Atapaddsmentes bevonat minél hosszabb megérzése érdekében ne haszndljon éles vagy fém
targyakat, surold tisztitdszereket, illetve durva szivacsokat vagy dorzsszivacsokat.

e  Ezeket az alkatrészeket mossa el meleg folyd viz alatt semleges konyhai mosogatdszerrel és
puha szivaccsal. Ezutan dblitse le tiszta vizzel, alaposan torolje szdrazra, és helyezze vissza a
helyére.

e Haakivehet6 kosar aljan ételmaradék tapad, toltse meg forr6, mosogatészeres vizzel, hagyja
azni 15-30 percig, majd mossa el puha szivaccsal.



HIBAELHARITAS

Probléma

Megoldas

A késziilék nem m(ikodik.

Ellenérizze, hogy a késziilék valéban csatlakozik-e az
elektromos hélézathoz.

Tolja be teljesen a kiilsé kosarat a késziilékbe.

Az étel nincs teljesen atsiilve.

Helyezzen kisebb adag élelmiszert a kivehet kosarba.
Ha a kosdr til van toltve, az ételek nem siilhetnek 4t teljesen.

Novelje a hémérsékletet vagy a siitési id6t.

Az étel nem egyenletesen siilt at.

Az egymasra vagy egymashoz kozel helyezett hozzéavaldkat
siités kozben fel kell razni vagy meg kell forditani.

Az étel siités utan nem ropogos.

Az ételek kis mennyiség olajjal torténd permetezése
novelheti a ropogdssagot.

A hasabburgonya nem siilt meg
megfelelGen.

Adjon hozza kisebb mennyiségi olajat, kb. 15 ml-t. Nyers
burgonyéhol késziilt hasabburgonya esetén a nyers
hasébburgonyat aztassa vizben 15 percig, hogy siités el6tt
eltavolitsa a keményit6t. A kis mennyiség( olaj hozzdadésa
el6tt szaritsa meg.

Végja a nyers hasabburgonyat 0,5 cm x 7 cm méret(
csikokra.

Fehér fiist tavozik a késziilékbdl.

Els6 hasznélatkor a késziilék fehér fiistot bocsathat ki, ez
normalis jelenség.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a kivehet6 alkatrészek és a
késziilék belseje megfeleléen meg vannak tisztitva, és nem
zsirosak.

Magasabb zsirtartalmu vagy folyadékot tartalmazo ételek,
illetve fagyasztott termékek készitése soran zsir vagy
folyadék vélhat ki, amely fehér fiist6t okozhat. Ez normaélis
jelenség, és nem befolyasolja a siitést. A kivehetd
alkatrészekkel 6vatosan banjon.

MUSZAKI TAMOGATAS

Segitségre van sziiksége a TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL beallitdsahoz és miikodtetéséhez?

Lépjen kapcsolatba veliink: www.tesla-electronics.eu.

FOGYOANYAGOK ES TARTOZEKOK
A fogydanyagokat a TESLA mdrka hivatalos iizletében vasérolhatja meg eshop.tesla-electronics.eu.

GARANCIALIS JAVITAS

Garancidlis javitas esetén vegye fel a kapcsolatot azzal a forgalmazadval, akitél a TESLA terméket

vasarolta.



http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

A garancia NEM VONATKOZIK a kovetkezdkre:

e akésziilék mas célokra torténd hasznalata,

e normal elhasznélodas,

e ahaszndlati utmutatdban szerepl6 ,Fontos biztonsagi utasitdsok” be nem tartasa,

e nem megfelelé hasznalat altal okozott elektromechanikus vagy mechanikai sériilés,

e természeti hatas (példaul viz, tiiz, statikus elektromossdg, tllfesziiltség stb.) dltal okozott kar,
e  akésziilék szakszeriitlen és jogosulatlan beavatkozasabdl eredé kar,

e  akésziilék olvashatatlan sorozatszama.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Mi, a TESLA Electronics LTD, kijelentjiik, hogy ez a késziilék megfelel az alapvetd kovetelményeknek,
valamint az adott késziiléktipusra vonatkozd szabvanyok és elirdsok egyéb relevéans
rendelkezéseinek.

C E Ez a termék megfelel az Eurdpai Unid kovetelményeinek.

Kérjiik, tajékozdodjon az elektromos és elektronikus termékek helyi szelektiv
gy(jtési rendszerérdl. Kérjiik, kovesse a helyi eldirdsokat, és a régi termékeket ne
dobja a haztartési hulladék kozé. A régi termék megfeleld artalmatlanitasa segit
megel6zni a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt lehetséges negativ

. hatéasokat.

Mivel a termék folyamatosan fejlesztés alatt all és javitdsra keriil, fenntartjuk a jogot a hasznalati
Utmutatd mddositasara. A hasznalati dtmutat6 aktualis valtozata mindig megtalalhatd
a www.tesla-electronics.eu oldalon ennél a modelinél.

A design és a miszaki adatok el6zetes értesités nélkiil megvaltozhatnak, a nyomdai hibak jogat
fenntartjuk.


http://www.tesla-electronics.eu/

Szanowny kliencie,
dziekujemy, ze wybrate$ TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL.

WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
TEN PRODUKT JEST PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

To urzadzenie jest ztozonym elektromechanicznym sprzetem, prosimy zwréci¢ uwage na ponizsze
instrukcje:

Zdrowy spos6b smazenia opiera sie na zasadzie cyrkulacji goragcego powietrza, ktéra nie wymaga
uzycia oleju lub wymaga jego bardzo matej ilosci. Nie wktadaj produktéw o zbyt wysokiej
zawarto$ci ttuszczu ani nie dodawaj do wyjmowanego kosza zadnych ptynéw ani oleju.

Nie wktadaj wiekszej ilosci zywnosci niz zalecana. Nie umieszczaj zywnosci blizej niz 2 cm od
gornej krawedzi wyjmowanego kosza.

Urzadzenie nie jest odpowiednie do przygotowywania potraw ptynnych, takich jak zupy, sosy czy
dania duszone.

Nie uzywaj urzadzenia w zbyt cieptym, zapylonym lub wilgotnym srodowisku.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrznego timera ani oddzielnego pilota
zdalnego sterowania.

Podczas uzywania urzadzenia w poblizu dzieci nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc¢. Nie
zaleca sig, aby dzieci samodzielnie uzywaty urzadzenia bez nadzoru osoby dorostej.

Gdy urzadzenie pracuje, nie zakrywaj wlotu ani wylotu powietrza.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest wigczone lub podtaczone do gniazdka
elektrycznego. Po uzyciu zawsze odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej.

Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli wydobywa sie z niego ciemny dym.

Do rozgrzanego wyjmowanego kosza nie wlewaj zimnej wody.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie optukuj go pod biezgcg woda.

Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub do celéw profesjonalnych i pétprofesjonalnych,
albo niezgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi, gwarancja staje sie niewazna.
Przed czyszczeniem odtgcz przewdd z gniazdka i pozostaw urzadzenie do ostygniecia.

Uzywaj wytacznie oryginalnych akcesoriéw TESLA przeznaczonych do tego modelu.

Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, w przeciwnym razie gwarancja staje sie
niewazna.

Naprawy oraz inne ingerencje w urzadzenie moga by¢ wykonywane wytacznie przez
autoryzowane centrum serwisowe TESLA.

Producent i importer do Unii Europejskiej nie ponoszg odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane uzytkowaniem urzadzenia, takie jak np. zranienia, oparzenia, pozar, urazy,
uszkodzenie innych rzeczy itp.

& UWAGA, GORACA POWIERZCHNIA

Nie stawiaj urzadzenia na tatwopalnej powierzchni, ptycie grzewczej ani w poblizu materiatéw
tatwopalnych!
Jesli urzadzenie pracuje, temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza. Nie dotykaj



nagrzanej powierzchni, w przeciwnym razie moze doj$¢ do poparzenia.

e Podczas smazenia gorgcym powietrzem gorgca para wydostaje sie przez otwory wylotowe
powietrza.

Po wysunieciu wyjmowanego kosza z urzadzenia zachowaj szczeg6lng ostrozno$é, aby nie
poparzy¢ sie gorgca parg wydobywajaca sie z zywnosci.

e Do wyjmowania i przenoszenia nagrzanego wyjmowanego kosza uzywaj wytacznie uchwytu
kosza. Nagrzane wyjmowane czesci urzadzenia odktadaj wytacznie na powierzchnie odporne na
wysoka temperature.

e Nie przemieszczaj gorgcego urzadzenia, mozesz poparzy¢ sie gorgcym jedzeniem, olejem lub
ciecza.

PANEL STEROWANIA

Temperatura/Czas: Gorny kosz

Temperatura/Czas: Srodkowy kosz

Temperatura/Czas: Dolny kosz

Programy gotowania

Ustawienia: Gorny kosz

Ustawienia: Srodkowy kosz

Ustawienia: Dolny kosz

Synchroniczne ustawienie

temperatury/czasu

9  Przetaczanie miedzy koszami

10 Synchroniczne zakoriczenie gotowania

11 Zwiekszenie temperatury

12  Wigczenie/Wytagczenie oswietlenia kosza

13 Zwiekszenie czasu gotowania

14 Zmniejszenie temperatury

15 Wigczenie/Zatrzymanie/Wytaczenie
urzadzenia

16 Zmniejszenie czasu gotowania

OoONSOGIThA WN=




WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRZEWODU ZASILAJACEGO

Podtacz przewdd zasilajacy bezposrednio wytgcznie do uziemionego gniazda elektrycznego, nie
uzywaj przedtuzacza. Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pragdem elektrycznym, nie prébuj w zaden
spos6b modyfikowac wtyczki przewodu. Nigdy nie stawiaj urzadzenia na goracych lub $liskich
powierzchniach ani w ich poblizu; przewdd zasilajacy nigdy nie moze znajdowac sie w poblizu ani
stykac sie z gorgcymi czesciami urzadzenia, w poblizu Zrédet ciepta ani pozostawac na ostrych
krawedziach.

PROGRAMY
FRYTKI, KURCZAK, PIZZA, SKRZYDELKA/UDKA Z KURCZAKA, RYBA, WARZYWA, STEK, BEKON,
DESER, ROZMRAZANIE, SUSZENIE, ULUBIONY PROGRAM

PRZYGOTOWANIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

e Usun wszystkie opakowania i naklejki reklamowe, w tym folie ochronng z panelu sterowania.

e  Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej powierzchni. Nie stawiaj urzadzenia na powierzchniach,

ktore nie sa odporne na wysoka temperature. Zapewnij wystarczajacg wolng przestrzen ze

wszystkich stron (co najmniej 20 cm po bokach i 50 cm u géry).

Ostroznie wyjmij wszystkie trzy kosze z frytkownicy.

Przetrzyj urzadzenie migkka, wilgotna Sciereczka i doktadnie je wysusz.

Upewnij sig, ze przewdd zasilajgcy ma wystarczajgca dtugosé do gniazda sieciowego.

Ruszt do pieczenia wewnatrz wyjmowanego kosza jest perforowany, aby umozliwi¢ przeptyw

powietrza i moze by¢ uzywany do wiekszosci potraw.

e Zywno$¢ mozesz umiesci¢ bezposrednio na ruszcie bez uzycia folii lub papierowej formy do
pieczenia. Podczas pieczenia mozesz uzy¢ oryginalnej papierowej formy, naczynia do zapiekania
lub blachy do pieczenia TESLA, dostepnych do zakupu w sklepie internetowym TESLA.

e Jedli podczas gotowania uzywasz papierowej formy, upewnij sie, ze w koszu urzadzenia jest ona
zawsze obcigzona zywnoscig i nie dotyka elementu grzejnego.

Dla gérnego (5) lub srodkowego (6) kosza mozna wybraé dowolny program. Programy dla tych koszy
umozliwiajg maksymalng temperature 200 °C. Dla dolnego kosza (7) mozna wybraé wytgcznie
programy ,Pizza" i ,Stek” z mozliwos$cig ustawienia temperatury od 200 do 300 °C.

OBSLUGA URZADZENIA

e  WI6z ruszt do gérnego i Srodkowego wyjmowanego kosza, a nastepnie wtéz kosze do
urzadzenia.

e Urzadzenie nie bedzie dziata¢, dopdki wszystkie trzy kosze nie bedg catkowicie zamkniete.

e  Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego i naci$nij ikone Wiacz/Wytacz (15).

o Naci$nigeciem ikony (5), (6) lub (7) wybierz kosz, ktéry chcesz ustawi¢ do gotowania. W6z do
kosza zywnos¢ i upewnij sig, ze jest rownomiernie roztozona.

e Nacisnieciem ikony programu (4) wybierz zadany program, a na wy$wietlaczu pojawi sie
wstepnie ustawiona temperatura i czas.

e Nacisnieciem ikony (11) i (14) mozesz ustawi¢ zagdang temperature, a naci$nieciem ikony (13) i
(16) czas gotowania.

e Aby ustawic drugi kosz, postepuj w ten sam sposéb. Nacisnij ikone (5), (6) lub (7), aby wybra¢
drugi kosz, w6z do kosza zywnos¢, wybierz zagdany program i ustaw temperature oraz czas



gotowania.

e  Aby ustawi¢ dowolny trzeci kosz w kolejnosci, najpierw nacisnij ikone Przetgczanie miedzy
koszami (9), a nastepnie ikone kosza (5), (6) lub (7). Wt6z do kosza zywno$¢, wybierz zadany
program i ustaw temperature oraz czas gotowania.

e Po ustawieniu naci$nij ikone (15), aby rozpocza¢ gotowanie.

SYNCHRONICZNE USTAWIENIE (SYNC COOK)

Do przygotowania potraw z takim samym ustawieniem Temperatury i Czasu gotowania dla Gérnego i
Srodkowego kosza. Naci$nij ikone Gérnego (5) lub Srodkowego (6) kosza, a nastepnie nacisnij ikone
SYNC COOK (8), ikony gérnego (5) i Srodkowego (6) kosza bedg jednoczesnie migaé na wyswietlaczu.
Naci$nij ikone programu (4), wybierz zadany program, ustaw zgdang temperature lub czas gotowania i
naci$nij ikone (15), aby rozpocza¢ gotowanie.

SYNCHRONICZNE ZAKONCZENIE GOTOWANIA (SYNC FINISH)

Aby ustawi¢ programy dla dowolnych koszy z réznym czasem gotowania na ten sam czas
zakoriczenia. Po ustawieniu drugiego lub trzeciego kosza nacisnij ikone SYNC FINISH (10), ikona
zacznie migac, a nastepnie nacisnij ikone (15), aby rozpoczg¢ gotowanie. Potrawy we wszystkich
koszach zostang zakoriczone w tym samym czasie.

PRZYPOMNIENIE O POTRZASNIECIU POTRAW

Okoto w potowie czasu gotowania zostaniesz powiadomiony o mozliwosci potrza$niecia potraw.
Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu kosza (gornego, srodkowego lub dolnego) pojawi
sie TURN. Wyjmij kosz i ostroznie potrzas$nij lub obré¢ potrawy za pomocg szczypiec lub topatki.
Nastepnie wsun kosz z powrotem do urzadzenia, aby gotowanie automatycznie sie wznowito. Jesli nie
wyjmiesz kosza, gotowanie bedzie kontynuowane. Funkcja ta nie jest aktywna w programach ,Pizza”,
,Warzywa”, ,Deser”, ,Rozmrazanie” i ,Suszenie”.

ZATRZYMANIE/ANULOWANIE GOTOWANIA

Naci$nieciem ikony (15) zatrzymasz gotowanie, ponownym nacisnieciem ikony (15) wznowisz
gotowanie. Wyjecie kosza z urzadzenia podczas gotowania spowoduje zatrzymanie gotowania.
Wiozenie kosza z powrotem do urzadzenia spowoduje automatyczne wznowienie gotowania. Jesli
musisz zmieni¢ program, nacisnij ikone (15), aby zatrzymac gotowanie, nastepnie nacisnij ikone kosza
(5), (6) lub (7), dla ktérego chcesz zmieni¢ program. Naci$nieciem ikony (4) wybierz nowy program,
ustaw temperature i czas gotowania, a nacisnieciem ikony (15) uruchom nowy program gotowania.

WYLACZENIE URZADZENIA

Naci$nieciem i przytrzymaniem ikony zasilania (15) przez dwie sekundy wytaczysz urzadzenie. Jesli
go nie uzywasz, odtacz je od gniazdka. Jesli wigczysz urzadzenie i nie uruchomisz zadnego programu,
urzadzenie po chwili automatycznie sie wytgczy.

ULUBIONY PROGRAM

Po wigczeniu frytkownicy nacisnij ikone Gérnego (5) lub Srodkowego (6) kosza, naci$nij ikone
ulubionego programu (4) i ustaw zadang temperature oraz czas gotowania. Naci$nij i przytrzymaj
ikone Ulubionego programu przez okoto 3 sekundy. Twoje ustawione warto$ci zostang zapisane w
pamieci urzadzenia jako wtasny program. Ustawienie ulubionego programu pozostanie zapisane w
pamieci takze po odtgczeniu przewodu zasilajgcego od gniazdka.



Ochrona przed przegrzaniem
Jesli urzadzenie sie przegrzeje, automatycznie sie wytaczy. Przed ponownym uzyciem pozostaw
urzadzenie do ostygniecia.

OSTRZEZENIE

Podczas wyjmowania kosza w trakcie/po gotowaniu zawsze zachowuj ostroznos¢, moze
wydobywac sie goraca para.

Wyjmowany kosz i jedzenie bedg gorace, nie dotykaj goragcych powierzchni.

Nie uzywaj ostrych ani metalowych przyboréw, ktére moga zarysowacé nieprzywierajaca
powierzchnie.

Nie odwracaj kosza do géry dnem, poniewaz nadmiar oleju, ktdry zgromadzit sie na dnie kosza,
wyleje sie na potrawy.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Wstepne nagrzanie urzgdzenia przed dodaniem zywnosci zazwyczaj zapewni najlepsze rezultaty
gotowania. Wybierz program, wydtuz czas gotowania 0 3 do 5 minut i uruchom go. Po tym czasie
widz zywnos¢é do wyjmowanego pojemnika. Przy przygotowywaniu kilku partii pod rzad wstepnie
nagrzej tylko pierwsza partie.

Potrzasniecie lub obrdcenie jedzenia w potowie czasu gotowania zapewni rGwnomierne
zrumienienie. Potrzg$niecia zazwyczaj wymagaja mniejsze produkty utozone warstwowo, takie
jak frytki lub nuggetsy.

Zapewnienie lepszej cyrkulacji gorgcego powietrza daje lepsze rezultaty gotowania. Nie
przepetniaj wyjmowanego pojemnika zywnoscig i w razie potrzeby potrza$nij potrawami.

Kilka minut przed uptywem czasu gotowania sprawdz, czy potrawa jest wystarczajgco upieczona
i w razie potrzeby gotuj jg diuzej.

Upewnij sig, ze migso osiagneto bezpieczng temperature obrébki cieplnej.

Frytkownica bezttuszczowa dziata podobnie jak piekarnik; postepuj zgodnie z instrukcjami
przygotowania potrawy na opakowaniu lub w przepisie przeznaczonym do piekarnika.

Mniejsze kawatki zywnosci zwykle wymagaja nieco krétszego czasu gotowania niz wigksze
kawatki.

Frytki ze Swiezych ziemniakdw pozostaw namoczone przez 15 minut w wodzie, aby przed
smazeniem usung¢ skrobie. Nastepnie osusz frytki i wymieszaj je z 1 tyzka oleju, aby byly
bardziej chrupigce.

Aby uzyskaé bardziej chrupigca powierzchnie, zalecamy spryskanie/wymieszanie potraw
zwyklym olejem stotowym.

Jesli cheesz tylko podgrzac potrawy, ustaw temperature na 150 °C na maksymalnie 10 minut.
Jesli chcesz upiec ciasto, smazy¢ delikatne sktadniki lub sktadniki nadziewane, wtéz do
wyjmowanego kosza forme do zapiekania lub naczynie do pieczenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Nigdy nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

Czy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od gniazdka i pozostaw do catkowitego ostygniecia.
Zalecamy czyszczenie urzadzenia natychmiast po jego ostygnieciu, zanim resztki jedzenia
zaschna.



e W przypadku zabrudzenia spirali grzewczej mozesz przetrze¢ ostudzong spirale wilgotng
Sciereczka i pozostawi¢ jg do wyschniecia przed kolejnym uzyciem urzadzenia.

e Podstawe urzadzenia i cze$ci zewnetrzne przetrzyj wilgotng Sciereczka.

e  Wyjmowane elementy przeznaczone do kontaktu z zywno$cig mozna my¢ w zmywarce do
naczyn, jednak zalecamy mycie reczne w celu dtuzszej ochrony (trwato$ci) powtoki

nieprzywierajace;.

e Aby jak najdtuzej zachowa¢ powtoke nieprzywierajgca, nie uzywaj ostrych ani metalowych
przedmiotéw, materiatéw $ciernych ani szorstkich gabek i druciakdow.

e  Umyj te czesci pod ciepta biezacg woda z dodatkiem neutralnego ptynu do mycia naczyn i miekka
gabka. Nastepnie optucz czystg woda, doktadnie wytrzyj do sucha i umiesé z powrotem na

swoim miejscu.

e Jeslina dnie wyjmowanego kosza przylegaja resztki jedzenia, napetnij go gorgca wodg z
detergentem, pozostaw na 15 do 30 minut, a nastepnie umyj miekka gabka.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Sprawdz, czy urzadzenie jest prawidtowo podtaczone do
sieci elektryczne;.

Wsun zewnetrzny kosz catkowicie do urzadzenia.

Jedzenie nie jest catkowicie
ugotowane.

W16z mniejsze porcje zywnos$ci do wyjmowanego kosza.
Jesli kosz jest przepetniony, potrawy moga by¢
niedogotowane.

Zwieksz temperature lub czas gotowania.

Jedzenie nie jest rownomiernie
upieczone.

Sktadniki utozone jeden na drugim lub blisko siebie nalezy w
trakcie gotowania potrzasna¢ lub obrécic.

Jedzenie nie jest chrupiace po
smazeniu.

Spryskanie potraw niewielkg iloscig oleju moze zwigkszy¢
ich chrupkos¢.

Frytki nie zostaty dobrze
ugotowane.

Dodaj mniejszg ilo$¢ oleju, okoto 15 ml. Przy
przygotowywaniu frytek z surowych ziemniakéw pozostaw
nieugotowane frytki namoczone w wodzie przez 15 minut,
aby przed smazeniem usungé skrobie. Przed dodaniem
niewielkiej ilosci oleju osusz je.

Pokroj surowe frytki na paski o wymiarach 0,5 cm x 7 cm.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty
dym.

Przy pierwszym uzyciu urzgdzenie moze wydziela¢ biaty
dym, to jest w porzadku.

Upewnij sie, ze wyjmowane czesci i wnetrze urzadzenia sg
prawidtowo wyczyszczone i nie sg ttuste.

Gotowanie potraw zawierajgcych wyzszy procent ttuszczu
lub ptynéw, albo produktéw mrozonych, powoduje
wydzielanie ttuszczu lub ptynéw, ktére moga tworzy¢ biaty
dym. Jest to normalne i nie powinno wptywac na proces
gotowania. Z wyjmowanymi czesciami nalezy obchodzic¢ sie
ostroznie.




WSPARCIE TECHNICZNE
Potrzebujesz pomocy w zakresie ustawien i obstugi TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL?
Skontaktuj sie z nami: www.tesla-electronics.eu.

MATERIALY EKSPLOATACYJNE | AKCESORIA
Materiaty eksploatacyjne mozna zakupi¢ w oficjalnym sklepie marki TESLA
eshop.tesla-electronics.eu.

NAPRAWA GWARANCYJNA

W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sie ze sprzedawca, u ktérego zakupite$ produkt TESLA.
Gwarancja NIE OBEJMUJE:

e uzywania urzadzenia do innych celdw,

e normalnego zuzycia,

e nieprzestrzegania ,Waznych wskazéwek bezpieczenstwa” zawartych w instrukcji obstugi,

e uszkodzen elektromechanicznych lub mechanicznych spowodowanych niewtasciwym

uzytkowaniem,

e szkod spowodowanych dziataniem czynnikdw naturalnych, takich jak woda, ogien, elektrycznosé
statyczna, przepiecie itp.,

e  szkdd spowodowanych nieprofesjonalng i nieuprawniong ingerencjg w urzadzenie,

e nieczytelnego numeru seryjnego urzadzenia.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

My, TESLA Electronics LTD, o$wiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z podstawowymi
wymaganiami oraz innymi wtasciwymi postanowieniami norm i przepiséw majgcych zastosowanie do
danego typu urzadzenia.

C € Ten produkt spetnia wymagania Unii Europejskie;.

Prosimy zapoznac sie z lokalnym systemem selektywnej zbidrki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Prosimy postepowac zgodnie z
lokalnymi przepisami i nie usuwa¢ zuzytych produktéw razem z odpadami
komunalnymi. Prawidtowa utylizacja starego produktu pomaga zapobiega¢
] potencjalnym negatywnym skutkom dla Srodowiska i zdrowia ludzi.

Z uwagi na to, ze produkt jest rozwijany i ulepszany, zastrzegamy sobie prawo do modyfikacji
instrukcji obstugi. Aktualng wersje niniejszej instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na stronie
www.tesla-electronics.eu przy tym modelu.

Projekt i specyfikacje moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia, btedy drukarskie
zastrzezone.


http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/
http://www.tesla-electronics.eu/

Stimate client,
vd mulfumim ca afi ales TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL.

AVERTISMENT IMPORTANT PRIVIND SIGURANTA
ACEST PRODUS ESTE DESTINAT EXCLUSIV UTILIZARII IN GOSPODARIE.

Acest aparat este un dispozitiv electromecanic complex, va rugdm sa acordati atentie urmatoarelor
instructiuni:

Metoda sdnatoasa de prajire se bazeaza pe principiul circulatiei aerului cald, care nu necesitad
deloc sau necesita o cantitate foarte mica de ulei. Nu introduceti alimente cu un continut prea
ridicat de grasimi si nu adaugati lichide sau ulei in cosul detasabil.

Nu introduceti o cantitate mai mare de alimente decét cea recomandata. Nu asezati alimentele
mai aproape de 2 cm sub marginea superioard a cosului detasabil.

Aparatul nu este potrivit pentru prepararea mancarurilor lichide, cum ar fi supele, sosurile sau
tocanitele.

Nu utilizati aparatul intr-un mediu prea cald, prafuit sau umed.

Aparatul nu este destinat utilizarii cu un temporizator extern sau cu o telecomanda separata.
La utilizarea aparatului in apropierea copiilor este necesara o atentie sporita. Nu se recomanda
ca copiii sa utilizeze aparatul in mod independent fara supravegherea unui adult.

in timpul functionérii aparatului, nu acoperiti admisia sau evacuarea aerului.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat daca este pornit sau conectat la priza. Dupa utilizare,
deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

Deconectati imediat aparatul daca din acesta iese fum inchis la culoare.

Nu turnati apd rece in cosul detasabil incalzit.

Nu scufundati niciodata aparatul in apd si nu il clatiti sub jet de apa.

Dacd aparatul este utilizat incorect sau in scopuri profesionale si semiprofesionale, ori daca nu
este utilizat conform instructiunilor din manualul de utilizare, garantia devine nula.

Inainte de curatare, scoateti cablul din prizé si ldsati aparatul s& se riceasca.

Utilizati numai accesorii originale TESLA destinate acestui model.

Nu incercati sa reparati singuri aparatul, in caz contrar garantia devine nula.

Reparatiile si orice alte interventii asupra aparatului pot fi efectuate doar de un centru de service
autorizat TESLA.

Producatorul si importatorul in Uniunea Europeand nu sunt responsabili pentru daunele cauzate
de utilizarea aparatului, cum ar fi raniri, opdriri, incendii, vatamari, deteriorarea altor bunuri etc.

& ATENTIE, SUPRAFATA FIERBINTE

Nu asezati aparatul pe o suprafatd inflamabila, pe o plita sau in apropierea materialelor
inflamabile!

Dacd aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi mai ridicatd. Nu
atingeti suprafata incalzitd, in caz contrar pot apdrea arsuri.

La scoaterea cosului detasabil din aparat, acordati o atentie sporitd pentru a evita oparirea cu



aburul fierbinte care se elibereaza din alimente.

e  Pentru scoaterea si transportarea cosului detasabil inclzit, utilizati exclusiv manerul cosului
detasabil. Asezati componentele detasabile incélzite ale aparatului doar pe suprafete rezistente
la caldura.

o Numutati aparatul fierbinte, va puteti arde cu mancarea, uleiul sau lichidul fierbinte.

INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND CABLUL DE ALIMENTARE

Conectati cablul de alimentare direct doar la o priza electrica cu impamantare, nu utilizati un
prelungitor. Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu incercati sa modificati in niciun fel stecherul
cablului. Nu asezati niciodata aparatul pe sau in apropierea suprafetelor fierbinti sau alunecoase;
cablul de alimentare nu trebuie sa fie niciodata in apropierea sau in contact cu partile fierbinti ale
aparatului, in apropierea surselor de caldurd sau sa ramana pe margini ascutite.

PANOU DE CONTROL

Temperaturd/Timp: Cos superior
Temperaturad/Timp: Cos mijlociu
Temperaturd/Timp: Cos inferior
Programe de gatit

Setare: Cos superior

Setare: Cos mijlociu

Setare: Cos inferior

Setare sincrona a temperaturii/timpului
9  Comutare intre cosuri

10 Finalizare sincrona a gatitului

11 Cresterea temperaturii

12 Pornire/Oprire iluminare cos

13 Cresterea duratei de gatire

14 Scaderea temperaturii

15 Pornire/Oprire/Oprirea aparatului
16 Scaderea duratei de gatire

OoONOSOGThAWN=




PROGRAME
CARTOFI PRAJITI, PUI, PIZZA, ARIPIOARE/COPANELE DE PUI, PESTE, LEGUME, FRIPTURA, BACON,
DESERT, DECONGELARE, USCARE, PROGRAM FAVORIT

PREGATIREA INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

o Indepartati toate ambalajele si autocolantele promotionale, inclusiv folia de protectie de pe
panoul de control.

e  Asezati aparatul pe o suprafata stabild si orizontala. Nu asezati aparatul pe suprafete care nu
sunt rezistente la cdldura. Asigurati suficient spatiu liber pe toate partile (cel putin 20 cm pe
laterale si 50 cm deasupra).

e Scoateti cu grija toate cele trei cosuri din friteuza.

e tergeti aparatul cu o carpa moale si umeda si uscati-l bine.

e  Asigurati-va ca cablul de alimentare are o lungime suficienta pand la priza de retea.

e  Gratarul de coacere din interiorul cosului detasabil este perforat pentru a permite circulatia
aerului si poate fi utilizat pentru majoritatea alimentelor.

e  Puteti aseza alimentele direct pe gratar fard a utiliza folie sau forma de copt din hartie. La
coacere puteti utiliza forma originala din hartie, vasul de copt sau tava de copt TESLA,
disponibile pentru achizitionare in e-shopul TESLA.

o  Dacd utilizati la gatit o formad din hartie, asigurati-vé cd aceasta este intotdeauna incarcata cu
alimente in cosul aparatului si nu atinge elementul de incalzire.

Pentru cosul superior (5) sau mijlociu (6) se poate selecta orice program. Programele pentru aceste
cosuri permit o temperaturd maxima de 200 °C. Pentru cosul inferior (7) pot fi selectate doar
programele ,Pizza" si ,Steak”, cu posibilitatea setdrii temperaturii intre 200 si 300 °C.

UTILIZAREA APARATULUI

e Introduceti gratarul in cosul detasabil superior si mijlociu, apoi introduceti cosurile in aparat.

e Aparatul nu va functiona pana cénd toate cele trei cosuri nu sunt complet inchise.

o Conectati aparatul la priza si apasati pictograma Pornit/Oprit (15).

e Apdsand pictograma (5), (6) sau (7), selectati cosul pe care doriti sd il setati pentru gatit.
Introduceti alimentele in cos si asigurati-va ca sunt distribuite uniform.

e  Apdsand pictograma programului (4), selectati programul dorit, iar pe afisaj va aparea
temperatura si timpul presetate.

e Apdsand pictogramele (11) si (14) puteti seta temperatura dorita, iar apasand pictogramele (13)
si (16) durata de gatire.

e Pentru setarea celui de-al doilea cos, procedati in acelasi mod. Apdsati pictograma (5), (6) sau
(7) pentru a selecta al doilea cos, introduceti alimentele in cos, selectati programul dorit si setati
temperatura si durata de gatire.

e entru setarea celui de-al treilea cos in orice ordine, apasati mai intdi pictograma Comutare intre
cosuri (9) si apoi pictograma cosului (5), (6) sau (7). Introduceti alimentele in cos, selectai
programul dorit si setati temperatura si durata de gatire.

e Dupa setare, apasati pictograma (15) pentru a porni gétirea.



SETARE SINCRONA (SYNC COOK)

Pentru prepararea alimentelor cu aceeasi setare a Temperaturii si Duratei de gatire pentru cosul
Superior si Mijlociu. Apésati pictograma cosului Superior (5) sau Mijlociu (6) si apoi apasati
pictograma SYNC COOK (8), pictogramele cosului superior (5) si mijlociu (6) vor clipi simultan pe
afisaj. Apdsand pictograma programului (4) selectati programul dorit, setati temperatura sau durata
de gatire doritd si apdsati pictograma (15) pentru a porni gétirea.

FINALIZARE SINCRONA A GATIRII (SYNC FINISH)

Pentru a seta programe pentru oricare dintre cosuri cu durate de gatire diferite, astfel incat finalizarea
sa fie in acelasi timp. Dupa setarea celui de-al doilea sau al treilea cos in ordine, apasati pictograma
SYNC FINISH (10), pictograma va incepe s clipeascd, apoi apasati pictograma (15) pentru a porni
gatirea. Alimentele din toate cosurile vor fi finalizate in acelasi timp.

REMINTER PENTRU AGITAREA ALIMENTELOR

Aproximativ la jumatatea duratei de gatire veti fi avertizat cu privire la posibilitatea de a agita
alimentele. Se va auzi un semnal sonor, iar pe afisajul cosului (superior, mijlociu sau inferior) va
apdrea TURN. Scoateti cosul si agitati sau intoarceti cu grija alimentele folosind clesti sau o spatula.
Apoi introduceti cosul inapoi in aparat pentru ca gatirea sa se reia automat. Daca nu scoateti cosul,
gatirea va continua. Aceasta functie nu este activa pentru programele ,Pizza“, ,Legume®, ,Desert",
,Decongelare” si ,Uscare”.

OPRIRE/ANULARE GATIRE

Apdsand pictograma (15) opriti gatirea, iar printr-o noud apdsare a pictogramei (15) reluati gatirea.
Scoaterea cosului din aparat in timpul gatitului va opri procesul. Reintroducerea cosului in aparat va
relua automat gatirea. Daca trebuie sa modificati programul, apasati pictograma (15) pentru a opri
gatirea, apoi apasati pictograma cosului (5), (6) sau (7) pentru care doriti sa modificati programul.
Apdsand pictograma (4) selectati un nou program, setati temperatura si durata de gatire si apasati
pictograma (15) pentru a porni noul program de gatire.

OPRIREA APARATULUI

Apdsand si mentinand apdsata pictograma de alimentare (15) timp de doud secunde, opriti aparatul.
Dacad nu il utilizati, deconectati-l din prizd. Daca porniti aparatul si nu selectati niciun program, acesta
se va opri automat dupa un timp.

PROGRAM FAVORIT

Dupd pornirea friteuzei, apasati pictograma cosului Superior (5) sau Mijlociu (6), apasati pictograma
programului favorit (4) si setati temperatura si durata de gétire dorite. Apdsati si mentineti apasata
pictograma Programului favorit timp de aproximativ 3 secunde. Valorile setate vor fi salvate in
memoria aparatului ca propriul dumneavoastra program. Setarea programului favorit rimane salvata
in memorie chiar si dupa deconectarea cablului de alimentare din priza.

Protectie impotriva supraincalzirii
Daca aparatul se supraincélzeste, acesta se va opri automat. Inainte de urmatoarea utilizare, lasati
aparatul sd se rdaceasca.

AVERTISMENT

e  Lascoaterea cosului in timpul/dupa gatire fiti intotdeauna atenti, poate iesi abur fierbinte.

e  Cosul detasabil si mancarea vor fi fierbinti, nu atingeti suprafetele fierbinti.

e Nuutilizati ustensile ascutite sau metalice care pot zgaria suprafata antiaderenta.

e Nuintoarceti cosul cu susul in jos, deoarece excesul de ulei acumulat pe fundul cosului se va



scurge peste alimente.
SFATURI PENTRU GATIT

e  Preincdlzirea aparatului inainte de adaugarea alimentelor asigura, in general, cele mai bune
rezultate de gatire. Selectati programul, prelungiti durata de gatire cu 3 pana la 5 minute si
porniti-l. Dupd acest timp, introduceti alimentele in recipientul detasabil. La gatirea mai multor
portii succesive, preincalziti doar prima portie.

e  Prin agitarea sau intoarcerea alimentelor la jumatatea timpului de gatire veti obtine o rumenire
uniforma. Agitarea este de obicei necesara pentru alimentele mai mici, asezate in strat, cum ar fi
cartofii prdjiti sau nugget-urile.

e  Asigurand o mai buna circulatie a aerului cald veti obtine rezultate mai bune la gatire. Nu
supraincarcati recipientul detasabil cu alimente si, daca este necesar, agitati-le.

e  Cu cateva minute inainte de expirarea timpului de gatire, verificati daca alimentele sunt suficient
gatite si, dacd este necesar, gatiti-le mai mult.

e  Asigurati-va ca carnea a atins temperatura siguréd pentru prepararea termica a alimentelor.

e  Friteuza cu aer cald functioneaza similar unui cuptor; urmati instructiunile de preparare de pe
ambalaj sau din reteta pentru cuptor.

e Bucatile mai mici de alimente necesita de obicei un timp de gatire putin mai scurt decat bucétile
mai mari.

e  Lasati cartofii prajiti din cartofi proaspeti la inmuiat 15 minute in apa pentru a elimina amidonul
inainte de préjire. Apoi uscati-i si amestecati-i cu 1 lingura de ulei pentru a fi mai crocanti.

e  Pentru a obfine o suprafata mai crocantd, recomandam sd stropiti/amestecati alimentele cu ulei
alimentar obisnuit.

o Daca doriti doar sa reincélziti alimentele, setati temperatura la 150 °C pentru pana la 10 minute.

o Dacd doriti s@ coaceti un tort, sa prdjiti ingrediente fragile sau umplute, introduceti in cosul
detasabil o forma de copt sau o tava de copt.

CURATARE SI INTRETINERE
Nu scufundati niciodata cablul, stecherul sau aparatul in apa sau in alt lichid.

e  Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

« Inainte de curatare, deconectati aparatul din priza si ldsati-l s& se rdceascd complet.

e Recomandadm curatarea aparatului imediat dupa racire, inainte ca resturile de alimente s& se
usuce.

e In cazul murdaririi rezistentei de inclzire, puteti sterge rezistenta racita cu o carpa umeda si s& o
lasati sa se usuce pentru urmatoarea utilizare a aparatului.

e  Stergeti baza aparatului si partile exterioare cu o carpa umeda.

e  Componentele detasabile destinate contactului cu alimentele pot fi spélate in masina de spalat
vase, totusi recomandédm spélarea manuald pentru o protectie mai indelungatd (durabilitate) a
suprafetei antiaderente.

e  Pentru a pastra cat mai mult timp stratul antiaderent, nu utilizati obiecte ascutite sau metalice,
materiale abrazive de curdtare sau bureti aspri si perii metalice.

e  Spélati aceste piese sub apa calda curenta cu adaos de detergent de bucatarie neutru si un
burete moale. Apoi clatiti-le cu apd curatd, stergeti-le bine pana la uscare si puneti-le la loc.

e  Dacd pe fundul cosului detasabil raman resturi de mancare lipite, umpleti-I cu apa fierbinte cu
detergent, |&sati sa actioneze 15 pand la 30 de minute si apoi spélati cu un burete moale.



REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Solutie

Aparatul nu functioneaza.

Verificati dacd aparatul este cu adevarat conectat la
reteaua electrica.

Introduceti cosul exterior complet in aparat.

Mancarea nu este complet gatita.

Introduceti portii mai mici de alimente in cosul detasabil.
Daca cosul este supraincdrcat, alimentele pot ramane
insuficient gatite.

Mriti temperatura sau durata de gatire.

Mancarea nu este gatitd uniform.

Ingredientele care sunt asezate una peste alta sau foarte
aproape unele de altele trebuie agitate sau intoarse in
timpul gatitului.

Mancarea nu este crocanta dupa
préjire.

Stropirea alimentelor cu o cantitate mica de ulei poate
creste gradul de crocant.

Cartofii prdjiti nu s-au gatit bine.

Adaugati o cantitate mai mica de ulei, aproximativ 15 ml.
La prepararea cartofilor prdjiti din cartofi cruzi, lasati
cartofii nepreparati inmuiati in apa timp de 15 minute
pentru a elimina amidonul inainte de préjire. inainte de a
adduga o cantitate micd de ulei, uscati-i.

Tdiati cartofii prajiti cruzi in fasii cu dimensiunile
0,5cmx7cm.

Din aparat iese fum alb.

La prima utilizare, aparatul poate produce fum alb, acest
lucru este normal.

Asigurati-va ca partile detasabile si interiorul aparatului
sunt curatate corespunzator si nu sunt grase.

Gatirea alimentelor care contin un procent mai mare de
grasime sau lichide, ori a produselor congelate, va
provoca eliminarea grasimii sau a lichidelor, care pot
crea fum alb. Acest lucru este normal si nu ar trebui sa
afecteze gatirea. Manipulati cu atentie partile detasabile.

SUPORT TEHNIC

Aveti nevoie de ajutor cu setarea si utilizarea TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL?

Contactati-ne: www.tesla-electronics.eu.

MATERIALE CONSUMABILE SI ACCESORII
Materialele consumabile pot fi achizitionate din magazinul oficial al marcii TESLA

eshop.tesla-electronics.eu.

REPARATIE IN GARANTIE

Pentru reparatii in garantie, contactati vanzatorul de la care ati achizitionat produsul TESLA.



http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

Garantia NU se aplica pentru:

e utilizarea aparatului in alte scopuri,

e  uzura normala,

e nerespectarea ,Instructiunilor importante de sigurantd” mentionate in manualul de utilizare,
e deteriorari electromecanice sau mecanice cauzate de utilizare necorespunzatoare,

e daune cauzate de factori naturali precum ap3, foc, electricitate staticd, supratensiune etc.,
e daune cauzate de interventii neprofesionale si neautorizate asupra aparatului,

e numar de serie al aparatului ilizibil.

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Noi, TESLA Electronics LTD, declardm c& acest aparat este in conformitate cu cerintele esentiale si cu
alte dispozitii relevante ale normelor si reglementarilor aplicabile pentru tipul respectiv de aparat.

C E Acest produs indeplineste cerintele Uniunii Europene.

Va rugam sa va informati despre sistemul local de colectare separata a

echipamentelor electrice si electronice. Va rugam sa respectati reglementarile

locale si sa nu eliminati produsele vechi impreund cu deseurile menajere

obisnuite. Eliminarea corectd a produsului vechi ajuta la prevenirea potentialelor
. consecinte negative asupra mediului si s@natatii umane.

Avand in vedere ca produsul este dezvoltat si imbunatatit continuu, ne rezervam dreptul de a modifica
manualul de utilizare. Versiunea actuala a acestui manual de utilizare este disponibild intotdeauna pe
www.tesla-electronics.eu pentru acest model.

Designul si specificatiile pot fi modificate fara notificare prealabil, erorile de tipar sunt rezervate.


http://www.tesla-electronics.eu/

Vazeny zékaznik,
dakujeme, Ze ste si vybrali TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

Tento pristroj je zloZity elektromechanicky spotrehic, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

Zdravy sposob fritovania je zalozeny na principe cirkuldcie horiceho vzduchu, ktory nevyzaduje
Ziadne alebo velmi malé mnozstvo pouzitia oleja. Nevkladajte potraviny s prili§ vysokym
obsahom tuku ani do vyberatelného kosa nepridavajte ziadne tekutiny alebo ole;.

Nevkladajte vacsie mnozstvo potravin, nez je odpord¢ané mnozstvo. Potraviny neumiestiujte
blizSie nez 2 cm pod horny okraj vyberatelného koSa.

Spotrebic nie je vhodny na pripravu tekutych pokrmov, ako st polievky, omacky alebo dusené
ma&so.

Nepouzivajte spotrebic v prilis teplom, praSnom alebo vlhkom prostredi.

Spotrebic nie je urCeny na prevadzku pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného
dialkového ovladania.

Pri pouziti spotrebica v blizkosti deti je potrebna zvySend opatrnost. Neodporica sa, aby deti
samostatne pouzivali spotrebi¢ bez dozoru dospelej osoby.

Ak je spotrebiC v prevadzke, nezakryvajte privod ani odvod vzduchu.

Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru, ak je zapnuty, pripadne zapojeny do zasuvky elektrického
napatia. Po pouziti vzdy odpojte spotrebic od elektrickej siete.

Okamzite odpojte spotrebic¢, ak z neho vychadza tmavy dym.

Do zahriateho vyberatelného kosa nenalievajte student vodu.

Nikdy neponérajte spotrebi¢ do vody ani ho neoplachujte pod teclicou vodou.

Ak je spotrebi¢ pouzivany nespravne alebo na profesionalne a poloprofesiondlne dcely, pripadne
ak sa nepouziva podla pokynov v pouZzivatelskom manuali, zéruka sa stava neplatnou.

Pred Cistenim odpojte kabel zo zasuvky a nechajte spotrebic¢ vychladnut.

Pouzivajte iba originalne TESLA prislusenstvo, ktoré je urcené pre tento model.

Nepokisajte sa spotrebic opravovat sami, inak sa zaruka stava neplatnou.

Opravy a iné zasahy do spotrebica je opravnené vykondvat iba autorizované servisné stredisko
TESLA.

Vyrobca a dovozca do Eurépskej inie nezodpoveda za Skody sposobené prevadzkou spotrebica,
ako napr. poranenie, oparenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci apod.

& POZOR, HORUCI POVRCH

Nekladte spotrebi¢ na horl'avy povrch, varnt dosku alebo do blizkosti horlavych materialov!
Ak je spotrehic v prevadzke, teplota pristupnych povrchov moze byt vys$sSia. Nedotykajte sa
zahriateho povrchu, inak moze dojst k popaleniu.

PocCas smazenia hortcim vzduchom sa hortca para uvolfiuje cez vystupné otvory pre vzduch.
Po vysunuti vyberatelného kosa zo spotrebita dbajte na zvy$eni opatrnost, aby nedoslo k
opareniu hordcou parou, ktora sa uvolTiuje z potravin.



e Na vybratie a prenasanie zahriateho vyberatelného ko$a pouZivajte vyhradne rukovat
vyberatelného koSa. Zahriate vyberatelné ¢asti spotrebic¢a odkladajte iba na teplu odolné
povrchy.

e Nehybte s horticim spotrebicom, mozete sa popalit horticim jedlom, olejom alebo kvapalinou.

DOLEZITE INFORMACIE 0 NAPAJACOM KABLI

Napéjaci kabel pripojte priamo iba do uzemnenej elektrickej zasuvky, nepouzivajte predlzovaci kabel.
Aby ste zniZzili riziko Grazu elektrickym pridom, nepokisajte sa Ziadnym spdsobom upravovat
konektor kdbla. Nikdy nedévajte spotrebi¢ na alebo do blizkosti hortcich alebo kizkych povrchoy;
napajaci kabel nesmie byt nikdy v blizkosti alebo v kontakte s horticimi ¢astami spotrebica, v blizkosti
zdrojov tepla alebo zostat na ostrych hranach.

OVLADACI PANEL

Teplota/Cas: Horny ko8
Teplota/Cas: Prostredny ko$s
Teplota/Cas: Dolny ko$

Programy varenia

Nastavenie: Horny kos

Nastavenie: Prostredny kos
Nastavenie: Dolny ks

Synchronné nastavenie teploty/¢asu
9 Prepinanie medzi koSmi

10 Synchronné dokoncenie varenia

11  ZvySenie teploty

12 Zapnutie/Vypnutie osvetlenia koSa
13 Zvysenie dizky varenia

14 Znizenie teploty

15 Zapnutie/Zastavenie/Vypnutie spotrebica
16  Znizenie dizky varenia
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PROGRAMY
HRANOLKY, KURA, P1ZZA, KURACIE KRIDLA/STEHNA, RYBA, ZELENINA, STEAK, SLANINA, DEZERT,
ROZMRAZOVANIE, SUSENIE, OBLUBENY PROGRAM

PRIPRAVA PRED PRVYM POUZITIM

Odstrante vSetky obaly a reklamné nalepky vratane krycej félie na ovlddacom paneli.

Umiestnite spotrebi¢ na stabilnt vodorovnu plochu. Nekladte spotrebic na povrchy, ktoré nie su
odolné voci teplu. Zaistite dostatoény volny priestor na v§etkych stranach (najmenej 20 cm po
stranach a 50 cm hore).

Opatrne vyberte vSetky tri koSe z fritézy.

Utrite spotrebi¢ makkou navlhéenou handrickou a dokladne ho vysuste.

Uistite sa, Ze napéjaci kabel ma dostatoénii dizku k sietovej zasuvke.

Pekaci rost vo vnutri vyberatelného koSa je perforovany, aby umoznil pridenie vzduchu, a mozno
ho pouzit pre vacsinu potravin.

Potraviny mdZzete umiestnit priamo na rost bez pouzitia fdlie alebo papierovej formy na pecenie.
Pri peceni mdzete pouzit originalnu papierovii formu, zapekaciu formu alebo plech na pecenie
TESLA, dostupné na zakupenie v e-shope TESLA.

Ak pri vareni pouzijete papierovii formu, uistite sa, Ze je v kosi spotrebita vzdy zatazend
potravinami a nedotyka sa vykurovacieho telesa.

Pre horny (5) alebo prostredny (6) kd$ je mozné vybrat ktorykolvek program. Programy pre tieto kose
umoziuji maximalnu teplotu 200 °C. Pre spodny kos$ (7) je mozné vybrat iba programy ,Pizza“ a
,Steak” s moznostou nastavenia teploty 200 az 300 °C.

OBSLUHA SPOTREBICA

e  Vlozte rost do horného a prostredného vyberatelného koSa a potom vlozte koSe do spotrebica.
e Spotrebi¢ nebude fungovat, kym nebudu vsetky tri ko$e Gplne uzavreté.

e  Pripojte spotrebi¢ do elektrickej zasuvky a stlacte ikonu Zapnuté/Vypnuté (15).

e Stlacenim ikony (5), (6) alebo (7) zvolte kds, ktory chcete nastavit na varenie. Do ko$a vloZte

potraviny a uistite sa, Ze st rovnomerne rozlozené.

Stlacenim ikony programu (4) zvolte pozadovany program a na displeji sa zobrazi prednastavend
teplota a Cas.

Stlacenim ikony (11) a (14) moZzete nastavit pozadovanu teplotu a stla¢enim ikony (13) a (16)
dizku varenia.

Na nastavenie druhého ko$a postupuijte rovnakym sposobom. Stlacte ikonu (5), (6) alebo (7) na
vyber druhého ko$a, vlozte do koSa potraviny, vyberte pozadovany program a nastavte teplotu a
dlzku varenia.

Na nastavenie ktoréhokolvek v poradi tretieho kosa stlacte najskor ikonu Prepinanie medzi koSmi
(9) a potom ikonu kosa (5), (6) alebo (7). Vlozte do kosa potraviny, vyberte poZadovany program
a nastavte teplotu a dizku varenia.

Po nastaveni stlacte ikonu (15) na spustenie varenia.



SYNCHRONNE NASTAVENIE (SYNC COOK)

Na pripravu potravin s rovnakym nastavenim Teploty a Dizky varenia pre Horny a Prostredny kos.
Stlacte ikonu Horného (5) alebo Prostredného (6) kosa a potom stlacte ikonu SYNC COOK (8), ikony
horného (5) a prostredného (6) kosa budu na displeji blikat sicasne. Stlacenim ikony programu (4)
zvolte pozadovany program, nastavte pozadovant teplotu alebo dizku varenia a stlaéte ikonu (15) na
spustenie varenia.

SYNCHRONNE DOKONCENIE VARENIA (SYNC FINISH)

Ak chcete nastavit programy pre ktorékolvek kose s rozdielnou dizkou varenia na rovnaky ¢as
dokoncenia. Po nastaveni v poradi druhého alebo tretieho kosa stlacte ikonu SYNC FINISH (10), ikona
zacne blikat, a stlacte ikonu (15) na spustenie varenia. Potraviny vo vSetkych koSoch budi dokoncené
v rovnaky Cas.

PRIPOMIENKA PRETREPANIA POTRAVIN

Priblizne v polovici dizky varenia budete upozorneni na moznost pretrepania potravin. Ozve sa
zvukovy signal a na displeji kosa (horny, prostredny alebo dolny) sa zobrazi TURN. Vyberte kds a
opatrne pretrepte alebo otocte potraviny pomocou kliesti alebo obracacky. Nasledne zasurite kd§ spat
do spotrebica, aby sa varenie automaticky obnovilo. Ak ko$ nevyberiete, varenie bude pokracovat.
Této funkcia nie je aktivna pri programoch ,Pizza“, ,Zelenina“, ,Dezert", ,Rozmrazovanie” a ,Susenie”.

ZASTAVENIE/ZRUSENIE VARENIA

Stlacenim ikony (15) zastavite varenie, dal$im stlacenim ikony (15) obnovite varenie. Vybratim kosa
zo spotrebi¢a pocas varenia sa varenie zastavi. Vratenim koSa do spotrebica sa varenie automaticky
obnovi. Ak potrebujete zmenit program, stlacte ikonu (15) na zastavenie varenia, nasledne stlacte
ikonu kosa (5), (6) alebo (7), pri ktorom potrebujete zmenit program. Stlacenim ikony (4) vyberte novy
program, nastavte teplotu a dizku varenia a stlagenim ikony (15) spustite novy program varenia.

VYPNUTIE SPOTREBICA

Stlaéenim a podrZanim ikony napdjania (15) na dve sekundy vypnete spotrebic. Ak ho nepouZivate,
odpojte ho zo zasuvky. Ak zapnete spotrebi¢ a nespustite ziadny program, spotrebi¢ sa po chvili
automaticky vypne.

OBLUBENY PROGRAM

Po zapnuti fritézy stlacte ikonu Horného (5) alebo Prostredného (6) kosa, stlacte ikonu obltibeného
programu (4) a nastavte pozadovan teplotu a dizku varenia. Stlatte a podrzte ikonu Obltbeného
programu priblizne 3 sekundy. Vase nastavené hodnoty budu ulozené do pamite spotrebica ako vas
vlastny program. Nastavenie obltibeného programu zostane ulozené v pamati aj po odpojeni
napajacieho kabla zo zasuvky.

Ochrana proti prehriatiu
Ak sa spotrebiC prehreje, automaticky sa vypne. Pred d'al$im pouZitim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

VAROVANIE

e Privyberani ko$a pocas/po vareni budte vZdy opatrni, moZe unikat horica para.

e  Vyberatelny kés a jedlo budu hortce, nedotykajte sa hortcich povrchov.

e  Nepouzivajte ostré alebo kovové naradie, ktoré moze poskriabat neprilnavy povrch.

e Neprevracajte ko$ hore dnom, pretoze prebytocny olej, ktory sa nahromadil na dne ko$a, vytecie
na potraviny.



TIPY NA VARENIE

e  Predhriatie spotrebica pred pridanim jedla vo vS§eobecnosti zabezpec¢i najlepsie vysledky varenia.
Zvolte program, predizte dizku varenia o 3 az 5 mindit a spustite ho. Po tomto ¢ase vlozte
potraviny do vyberatelnej naddoby. Pri vareni viacerych dévok za sebou predhrejte iba prvi davku.

e  Pretrepanim alebo oto¢enim jedla v polovici ¢asu varenia dosiahnete rovnomerné opecenie.
Pretrepanie vacsinou vyZaduji menSie jedld, ktoré st naskladané, ako napriklad hranolky alebo
nugetky.

e  Zabezpecenim lepSej cirkulécie hordceho vzduchu dosiahnete lepSie vysledky varenia.
Nepreplriujte preto vyberatelnd nadobu jedlom a v pripade potreby potraviny pretrepte.

e Niekolko mindt pred uplynutim Casu varenia skontrolujte jedlo, Ci je dostatoCne prepecené a v
pripade potreby ho varte dlhSie.

e Uistite sa, ze maso dosiahlo bezpecnd teplotu na tepelnd Gpravu potravin.

e  Hortcovzdusna fritéza funguje podobne ako rira na pecenie; postupujte podla pokynov na
pripravu pokrmu na obale alebo v recepte pre rdry na pecenie.

e  MenSie kisky jedla zvy€ajne vyzaduiju o nieCo kratSi Cas varenia nez vacsie kusky.

e  Hranolky z ¢erstvych zemiakov nechajte namocené 15 min(t vo vode, aby sa pred smazenim
odstranil Skrob. Potom hranolky osuSte a zmieSajte s 1 lyzicou oleja, aby boli chrumkavejsie.

e Na ziskanie chrumkavejsieho povrchu odpori¢ame postriekat/premiesat potraviny klasickym
stolovym olejom.

e Ak chcete potraviny iba ohriat, nastavte teplotu na 150 °C na dobu az 10 mindt.

e Ak chcete upiect kolac, smazit krehké ingrediencie alebo plnené ingrediencie, viozte do
vyberatelného koSa zapekaciu formu alebo pekac.

CISTENIE A UDRZBA
Nikdy nepondrajte kdbel, zastrcku ani spotrebiC do vody alebo inej tekutiny.

e  Spotrebi¢ vycistite po kazdom pouZziti.

e  Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ zo zasuvky a nechajte ho Gplne vychladnut.

e Spotrebi¢ odpori¢ame Cistit ihned po jeho vychladnuti, kym neddjde k zaschnutiu zvyskov
potravin.

eV pripade zneCistenia vykurovacej $piraly moZete vychladnutd vykurovaciu $piralu utrief mokrou
handri¢kou a nechat ju vyschndt pre dalsie pouzitie spotrebica.

e  Zakladnu spotrebica a vonkajsie Casti utrite vlhkou handrickou.

e Vyberatelné sicasti, ktoré s uréené na styk s potravinami, je mozné umyvat v umyvacke riadu,
napriek tomu v§ak odporicame ru¢né umyvanie z dovodu dihsej ochrany (Zivotnosti)
neprilnavého povrchu.

e Ak chcete ¢o najdlhsie zachovat neprilnavd vrstvu, nepouzivajte ostré alebo kovové predmety,
abrazivne Cistiace materialy ani hrubé hubky a drotenky.

e Tieto diely umyte pod teplou tecticou vodou s pridavkom neutralneho kuchynského saponétu a
jemnou hubkou. Potom ich oplachnite Cistou vodou, riadne utrite dosucha a vratte spit na svoje
miesto.

e Ak na dne vyberatelného koSa prilni zvysky jedla, napliite ho horticou vodou so saponatom,
nechajte pdsobit 15 az 30 mindt a potom umyte jemnou hubkou.



ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Problém

Riesenie

Spotrebi¢ nefunguje.

Skontrolujte, Ze je spotrebi¢ skuto¢ne pripojeny k
elektrickej sieti.

Zasunte vonkajsi kos dplne do spotrebica.

Jedlo nie je dplne uvarené.

Vlozte mensie davky potravin do vyberatelného kosa.
Ak je kos preplneny, potraviny mozu byt nedovarené.

Zvyste teplotu alebo dizku varenia.

Jedlo nie je rovhomerne prepecené.

Ingrediencie, ktoré st naukladané na sebe alebo blizko
seba, je potrebné pocas varenia pretrepat alebo otodit.

Jedlo nie je po smazeni chrumkavé.

Postriekanie potravin malym mnozstvom oleja méze
zvysit chrumkavost.

Hranolky sa dobre neuvarili.

Pridajte mensie mnozstvo oleja, cca 15 ml. Pri priprave
hranoliek zo surovych zemiakov nechajte neuvarené
hranolky namocené vo vode po dobu 15 mindt, aby sa
pred smazenim odstrénil Skrob. Pred pridanim malého
mnozstva oleja ich osuste.

Nakrajajte neuvarené hranolky na prizky s rozmermi
0,5cmx7cm.

Zo spotrebica vychadza biely dym.

Pri prvom pouziti moZe spotrebi¢ produkovat biely
dym, to je v poriadku.

Uistite sa, Ze vyberatelné Casti a vnitro spotrebica st
riadne vycCistené a nie st mastné.

Varenie potravin, ktoré obsahuju vyssie percento tuku
alebo tekutin, alebo mrazenych vyrobkov, sposobi
vylucovanie tuku alebo tekutin, ktoré mozu vytvorit
biely dym. To je normélne a nemalo by to ovplyvnit
varenie. S vyberatelnymi Castami manipulujte opatrne.

TECHNICKA PODPORA

Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou TESLA AirCook TrioZone Q636 XXL?

Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu.

SPOTREBNY MATERIAL A PRISLUSENSTVO
Spotrebny materidl mozete zakdpit v oficidlnom obchode znatky TESLA eshop.tesla-electronics.eu.

ZARUCNA OPRAVA

Pre zaruénu opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakupili.



http://www.tesla-electronics.eu/
https://eshop.tesla-electronics.eu/

Zaruka sa NEVZTAHUJE na:

pouzitie spotrebita na iné tcely,

bezné opotrebovanie,

nedodrzanie ,Délezitych bezpecnostnych pokynov” uvedenych v pouzivatelskom manuali,
elektromechanické alebo mechanické poskodenie sposobené nevhodnym pouzitim,
Skodu spdsobend prirodnym Ziviom, ako je voda, ohen, statickd elektrina, prepétie atd',
Skodu spdsobend neodbornym a neoprdvnenym zésahom do spotrebica,

necitatelné sériové Cislo spotrebica.

VYHLASENIE O ZHODE
My, TESLA Electronics LTD, vyhlasujeme, Ze tento spotrebi€ je v sdlade so zakladnymi poziadavkami a
dal$imi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ spotrebica.

C E Tento produkt spiiia poziadavky Eurépskej tnie.

Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a

elektronickych vyrobkov. Postupuijte prosim podl'a miestnych predpisov a staré

vyrobky nelikvidujte v beznom domovom odpade. Spravna likvidacia starého

produktu pomaha predist potencialnym negativnym désledkom pre Zivotné
] prostredie a [udské zdravie.

Vzhl'adom na to, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na tpravu pouZivatel'ského
manudlu. Aktualnu verziu tohto pouzivatelského manualu néjdete vzdy na www.tesla-electronics.eu
pri tomto modeli.

Dizajn a $pecifikdcie mozu byt zmenené bez predchadzajlceho upozornenia, tlacové chyby vyhradené.


http://www.tesla-electronics.eu/

